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PROCESSO DE LICITAÇÃO Nº 62/2022/PMI 
 

EDITAL PP Nº 30/2022/PMI  
 
 
 

MODALIDADE:  PREGÃO PRESENCIAL – SISTEMA DE REGISTRO DE PREÇOS 
 
TIPO:    MENOR PREÇO POR ITEM 
 
 
O MUNICÍPIO DE IBICARÉ, como órgão gerenciador, representado neste ato pelo Prefeito, Sr. 
Gianfranco Volpato, tornam público para conhecimento dos interessados que, nos termos da Lei Federal nº 
10.520/2002, da Lei Complementar nº 123/2006, Decreto Municipal nº 08/2006, Instrução Normativa nº 
08/2014 e alteração, aplicando-se subsidiariamente no que couberem as disposições contidas na Lei 
Federal nº 8.666/93 com alterações posteriores, e demais normas regulamentares aplicáveis à espécie, 
bem como de acordo com as condições estabelecidas neste Edital, realizará PREGÃO PRESENCIAL, tipo 
MENOR PREÇO POR ITEM, destinado ao REGISTRO DE PREÇOS visando eventuais requisições futuras 
de gêneros alimentícios. 
 
Os documentos para credenciamento das empresas, os envelopes contendo a proposta e os documentos 
de habilitação serão recebidos junto ao Setor de Compras e Licitações da Prefeitura de Ibicaré, à Rua Dom 
Pedro II, 133, centro, Ibicaré, SC, até o horário estipulado para o início da sessão pública de 
processamento do pregão. 
 
Os envelopes poderão ser remetidos em correspondência registrada, por sedex e/ou despachados por 
intermédio de empresas que prestam este tipo de serviço, hipóteses em que o Município não se 
responsabilizará por extravio ou atraso. 
 
A sessão de processamento do pregão será realizada no endereço acima mencionado, iniciando-se às 
08:30 horas do dia 12 de dezembro de 2022, e será conduzida pelo Pregoeiro ou seu substituto, com o 
auxílio da Equipe de Apoio, designados nos autos do processo em epígrafe.  
 
 
 
1. DO OBJETO E DA FORMA DE EXECUÇÃO  
 
1.1. DO OBJETO 

 
1.1.1. A presente licitação tem por objeto o Registro de Preços para a aquisição eventual e futura de 

gêneros alimentícios destinados à manutenção da merenda escolar da creche e escola municipal e 
ao consumo dos órgão participantes.  

 
 
1.2. DA FORMA DE EXECUÇÃO 
 
1.2.1. O sistema de registro de preços deste Município tem como objetivo manter na entidade o registro de 

propostas vantajosas e, segundo sua conveniência, promover as contrações dos licitantes 
vencedores do pregão. 

1.2.1.1. A entidade licitante não se obriga a contratar dos licitantes vencedores, podendo realizar licitação 
específica para a contratação total ou parcial do objeto, hipóteses em que, em igualdade de 
condições, o beneficiário do registro terá sempre preferência. 
 

1.2.2. Havendo a necessidade dos produtos, o órgão requisitante emitirá a Solicitação e a respectiva Nota 
de Empenho de Despesa, as quais serão encaminhadas à proponente vencedora. 
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1.2.3. Os produtos deverão ser entregues de acordo com as especificações, com o cronograma e nos locais 
constantes do Anexo I do presente Edital, em embalagens adequadas, observando-se: 
a. Quando se tratar de produtos destinados à Secretaria Municipal de Educação, o proponente 

vencedor deverá entregá-los na escola e creche municipal, de acordo com as solicitações e o 
cronograma de entrega elaborado pela mesma, sem a exigência de quantidade mínima e sem a 
cobrança de custos adicionais.  
  

 
1.2.4. Todos os itens descritos no Anexo I deverão ser de 1ª (primeira) qualidade. 
1.2.4.1. As carnes deverão ser inspecionadas e conter o carimbo correspondente. As mesmas deverão ser 

refrigeradas e embaladas em pacotes de 01 quilo. 
1.2.4.2. Os ovos deverão ser inspecionados e conter o carimbo correspondente. 
1.2.4.3. As massas deverão ser com ovos. Não serão aceitas sêmola ou similar. 
1.2.4.4. A farinha de trigo deverá ser especial.  
1.2.4.5. As frutas e verduras deverão estar em perfeito estado. Não serão aceitas as frutas e/ou verduras 

que se apresentarem “batidas” ou “machucadas”. 
1.2.3.5.1. As frutas e verduras deverão ser entregues em embalagens plásticas transparentes de 01 quilo, 

devidamente pesadas e contendo o prazo de validade. 
1.2.4.6. Os produtos, quando for o caso, deverão possuir inscrição junto ao Ministério da Agricultura e ter as 

datas de fabricação e validade impressas em suas embalagens, sendo que a data de validade 
deverá ser de, no mínimo, 90 (noventa) dias contados da data de entrega. 
 

1.2.5. Por ocasião do recebimento dos produtos, o órgão requisitante, por intermédio de servidor designado, 
reserva-se o direito de proceder à inspeção de qualidade dos mesmos e de rejeitá-los, no todo ou em 
parte, se estiverem em desacordo com as especificações ou solicitação, obrigando-se a proponente 
vencedora a promover a devida regularização, observando-se os prazos contratuais. 

1.2.5.1. Constatado o fornecimento de produtos de má qualidade, o órgão requisitante poderá utilizar-se do 
disposto na Lei 8.078/90 – Código de Defesa do Consumidor. 
 

1.2.6. O aceite dos produtos não exclui a responsabilidade civil do fornecedor por vícios técnicos ou por 
desacordo com as especificações estabelecidas neste Edital, verificadas posteriormente. 

1.2.6.1. Caso os produtos sejam recusados ou o documento fiscal apresente incorreção, o prazo de 
pagamento será contado a partir da data da regularização da entrega ou do documento fiscal, a 
depender do evento. 
 

1.2.7. A proponente vencedora deverá responsabilizar-se pelo envio e frete das mercadorias, buscando o 
fiel cumprimento dos pedidos efetuados e, ainda, obedecer ao objeto do presente edital e as 
disposições legais contratuais, prestando-os dentro dos padrões de qualidade, continuidade e 
regularidade. 
 

1.2.8. O órgão participante desta licitação: 
✓ Secretaria de Educação Cultura Esporte e Turismo 

 
1.2.9. Nos termos do Decreto Municipal nº 08/2006, durante a vigência, a Ata de Registro de Preços 

proveniente deste processo, poderá ser utilizada por qualquer órgão da Administração Municipal que 
não tenha participado do certame licitatório, mediante prévia anuência do órgão gerenciador, desde 
que devidamente comprovada. 

1.2.9.1. Caberá ao órgão gerenciador da Ata de Registro de Preços, verificar junto a DETENTORA a 
capacidade de fornecimento dos produtos solicitados pelo órgão ou entidade aderente. 

1.2.9.2. Caberá a DETENTORA, observadas as condições estabelecidas neste instrumento, optar pela 
aceitação do fornecimento dos produtos ao órgão ou entidade aderente até o limite de 100% (cem 
por cento) dos quantitativos registrados, desde que este fornecimento não venha a prejudicar as 
obrigações anteriormente assumidas com o órgão gerenciador. 

1.2.9.3. Fica estabelecido como limite às adesões por órgãos não participantes do registro de preços o 
quíntuplo do quantitativo de cada item registrado neste instrumento. 
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2. DAS CONDIÇÕES GERAIS PARA PARTICIPAÇÃO 
 
2.1. Poderão participar do certame todos os interessados do ramo de atividade pertinente ao objeto da 

contratação, que atenderem as condições de credenciamento e demais exigências constantes deste 
Edital. 
 

2.2. Não poderá participar empresa concordatária ou que estiver sob regime de falência, concurso de 
credores, dissolução ou liquidação. 

2.2.1. Será vedada a participação de empresas declaradas inidôneas por Ato do Poder Público Municipal, 
ou que estejam temporariamente impedidas de licitar, contratar ou transacionar com a Administração 
Pública de Ibicaré ou quaisquer de seus órgãos descentralizados (inciso III e IV do art. 87 da Lei 
8.666/93). 

2.2.2. Não poderá participar direta ou indiretamente da licitação, servidor, agente político ou responsável 
pela licitação, na forma do art. 9º, III, da Lei 8.666/93. 
 

2.3. A participação nesta licitação significará a aceitação plena e irrestrita dos termos do presente Edital e 
das disposições das leis especiais, quando for o caso. 
 

2.4. Da participação das microempresas, empresas de pequeno porte e micro empreendedores 
individuais 

2.4.1. As microempresas, empresas de pequeno porte e micro empreendedores individuais que quiserem 
participar deste certame usufruindo os benefícios concedidos pela Lei Complementar nº 123/2006, 
deverão observar o disposto nos subitens seguintes. 

2.4.2. A condição de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte, para efeito do tratamento diferenciado 
previsto na Lei Complementar 123/2006, deverá ser comprovada, mediante apresentação da Certidão 
Simplificada emitida pela Junta Comercial da sede do licitante onde conste o seu enquadramento 
como Empresa de Pequeno Porte ou Microempresa. As sociedades simples, que não registram seus 
atos na Junta Comercial, deverão apresentar certidão do Registro Civil de Pessoas Jurídicas 
atestando seu enquadramento nas hipóteses do art. 3º da Lei Complementar nº 123/2006.  

2.4.3. A condição de micro empreendedor individual deverá ser comprovada mediante apresentação do 
Certificado da Condição de Micro Empreendedor Individual. 

2.4.4. A Certidão ou Certificado deverão estar atualizados, ou seja, emitidos a menos de 120 (cento e 
vinte) dias da data marcada para a abertura da presente Licitação. 

2.4.5. Os documentos para fins de comprovação da condição de microempresa, empresa de pequeno porte 
e micro empreendedor individual, deverão ser apresentados fora dos envelopes, no ato de 
credenciamento das empresas participantes. 

 
 
3. DO CREDENCIAMENTO 
 
3.1. Fica a critério do licitante se fazer representar ou não na sessão. 

 
3.2. A empresa participante deste processo que enviar representante legal deverá, até o horário 

indicado no preâmbulo deste Edital, apresentar-se ao Pregoeiro e/ou Equipe de Apoio para efetuar seu 
credenciamento como participante deste Pregão, apresentando os seguintes documentos, em cópia 
autenticada ou cópia e respectivo original (em mãos) para autenticação: 
 
a) Caso o representante seja sócio, proprietário ou dirigente da empresa proponente deverá 

apresentar: 
 
✓ Cópia do ato constitutivo ou do contrato social, (acompanhado de todas as alterações ou 

consolidado) no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir 
obrigações em decorrência de tal investidura. 

✓ Cópia da cédula de identidade. 
✓ Declaração de pleno atendimento aos requisitos de habilitação.  
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b) Caso o representante seja preposto da empresa proponente, deverá apresentar: 

 
✓ Instrumento procuratório ou Carta de Credenciamento, de acordo com o Anexo II deste 

Edital, com firma reconhecida em cartório (dispensada nos casos do art. 3º, I, da Lei 
13.726/2018). 

✓ Cópia da cédula de identidade. 
✓ Cópia do ato constitutivo ou contrato social. 
✓ Declaração de pleno atendimento aos requisitos de habilitação.  

 
3.3. A empresa que não se fizer representar deverá encaminhar, juntamente com os envelopes da proposta 

e da documentação, cópia do ato constitutivo ou do contrato social, bem como, declaração de pleno 
atendimento aos requisitos de habilitação, conforme o modelo do Anexo III. Tais documentos 
deverão ser encaminhados fora dos envelopes da Proposta e da Documentação, sob pena de 
impedimento em participar do certame. 

3.3.1. O não comparecimento do titular e/ou do representante credenciado não enseja a inabilitação, nem a 
desclassificação da Licitante. A empresa que não se fizer representar participará do certame apenas 
com a sua proposta escrita. 

3.3.2. A empresa que não se fizer representar fica automaticamente impedida de participar da fase de 
competição com lances verbais, da negociação de preços e de se manifestar motivadamente sobre 
os atos da Administração, decaindo, em conseqüência do direito de interpor recurso. 
 

3.4. Nenhuma pessoa física ou jurídica poderá representar mais de uma Licitante. 
 

3.5. Os documentos de credenciamento, os quais farão parte do presente processo, deverão ser entregues 
separadamente dos envelopes da Proposta e da Documentação. 

 
3.6. Far-se-á o credenciamento até o horário estipulado para o início da sessão de processamento do 

pregão. 
 
 
4. DA FORMA DE APRESENTAÇÃO DA DECLARAÇÃO DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS 

DE HABILITAÇÃO, DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO. 
 
4.1. A declaração de pleno atendimento aos requisitos de habilitação deverá ser apresentada de acordo 

com modelo estabelecido no Anexo III, fora dos envelopes nº 01 e 02. 
4.1.1. Caso o referido documento não seja apresentado na forma estabelecida acima, o Pregoeiro poderá 

suprir tal formalidade através de declaração a ser firmada pelo representante legal do participante 
durante a sessão, desde que o mesmo tenha poderes para firmá-la. 
 

4.2. A proposta e os documentos para habilitação deverão ser apresentados, separadamente, em 02 
envelopes lacrados e rubricados, contendo em sua parte externa os seguintes dizeres: 

 
ENVELOPE 01 - PROPOSTA 
MUNICÍPIO DE IBICARÉ 
PROCESSO DE LICITAÇÃO Nº ___/2022/PMI – EDITAL PP Nº ___/2022/PMI 
EMPRESA PROPONENTE: 
 
ENVELOPE 02 – DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO  
MUNICÍPIO DE IBICARÉ 
PROCESSO DE LICITAÇÃO Nº ___/2022/PMI – EDITAL PP Nº ___/2022/PMI 
EMPRESA PROPONENTE: 

 
 
5. DO CONTEÚDO DO ENVELOPE 01 “DA PROPOSTA” 
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5.1. O Envelope nº 01 “Da Proposta” deverá conter os seguintes elementos: 
 
5.1.1. Carta proposta, na forma impressa, de acordo com o modelo do Anexo I, contendo preço unitário e 

total do item cotado, em moeda corrente nacional, apurado na data de apresentação. Os preços 
unitários poderão ser cotados com até 02 (dois) dígitos após a vírgula. 

 
5.1.2. CD e/ou pen drive (facultativo) contendo a proposta em planilha eletrônica, conforme o disposto no 

subitem 5.2 deste Edital. 
 
5.2. Solicita-se às empresas participantes que, preferencialmente, preencham a proposta em planilha 

eletrônica, para agilizar os trabalhos durante o processamento do pregão. 
5.2.1. A planilha eletrônica será fornecida aos interessados que a solicitarem junto ao Setor de Compras e 

Licitações, em arquivo magnético que será obrigatoriamente aberto através do programa Compras-
AutoCotação, disponibilizado sem qualquer custo no site www.ibicare.sc.gov.br na parte relacionada 
a Licitações. 

5.2.2. A planilha eletrônica poderá ser solicitada por telefone (3538-0222) ou e-mail 
licitacao@ibicare.sc.gov.br.  

5.2.3. O CD ou o pen drive contendo a planilha eletrônica deverá estar dentro do envelope da proposta. 
5.2.4. Não será desclassificada a proponente que não enviar CD ou o pen drive contendo a planilha 

eletrônica. 
 
5.3. Não será admitida cotação inferior às quantidades previstas no Anexo I deste Edital. 

 
5.4. Havendo divergência entre o valor unitário e o valor total cotado, será considerado, para fins de 

julgamento das propostas, o primeiro. 
 
5.5. Para a proposta apresentada será considerado o prazo de validade de 60 (sessenta) dias, 

independentemente de declaração expressa. 
 
5.6. A proponente vencedora fica submetida aos prazos especificados no presente Edital, 

independentemente de declaração expressa.  
 
5.7. A proposta deverá ser elaborada em papel com a devida identificação da empresa e redigida em língua 

portuguesa, salvo quanto às expressões técnicas de uso corrente, com suas páginas numeradas 
seqüencialmente, sem rasuras, emendas, borrões ou entrelinhas e ser datada e assinada pelo 
representante legal do licitante ou pelo procurador, juntando-se a procuração. 

 
5.8. Quaisquer tributos, despesas e custos, diretos ou indiretos, omitidos da proposta ou incorretamente 

cotados que não tenham causado a desclassificação da mesma por caracterizar preço inexeqüível, 
serão considerados como inclusos nos preços, não sendo considerados pleitos de acréscimos, a esse 
ou qualquer título, devendo os produtos ser fornecidos sem ônus adicionais. 

 
5.9. O Pregoeiro considerará como formais erros que não impliquem em nulidade do procedimento. 
 
5.10. Com fundamento no inciso I do art. 48 da Lei nº 8.666/93, consolidada, serão desclassificadas as 

propostas que não atenderem as exigências deste Edital. 
 
5.11. Vícios, erros e/ou omissões, que não impliquem em prejuízo para o Município, poderão ser 

considerados pelo Pregoeiro, como meramente formais, cabendo a este agir em conformidade com os 
princípios que regem a Administração Pública. 

 
5.12. Independentemente de declaração expressa, a simples apresentação da proposta implica em 

submissão a todas as condições estipuladas neste Edital e seus anexos. 
 
 
6. DO CONTEÚDO DO ENVELOPE 02 “DOCUMENTOS PARA HABILITAÇÃO” 
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6.1. Para a habilitação no presente processo os interessados deverão apresentar no Envelope 02 - 

Documentos de Habilitação, os documentos a seguir relacionados: 
 
6.1.1. Cópia do Cartão de Inscrição no CNPJ, atualizado. 

 
6.1.2. Certidão Negativa ou Positiva com efeitos de Negativa de Débitos Relativos aos Tributos Federais e à 

Dívida Ativa da União, abrangendo também as contribuições sociais previstas nas alíneas “a” a “d” do 
parágrafo único do art. 11 da Lei nº 8.212/91. 

6.1.3. Certidão Negativa ou Positiva com efeitos de Negativa de Débitos Estaduais, emitida pela Fazenda 
do Estado onde está sediada a empresa. 

6.1.4. Certidão Negativa ou Positiva com efeitos de Negativa de Débitos Municipais, emitida pela Fazenda 
do Município onde está sediada a empresa. 

6.1.5. Comprovante de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS). 
6.1.6. Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a 

apresentação de certidão negativa, nos termos do Título VII-A da Consolidação das Leis do Trabalho, 
aprovada pelo Decreto-Lei nº 5.452/1943 (art. 29, V, da Lei 8.666/93 alterada). 
 

6.1.7. Certidão Negativa de Falência ou Concordata, com data de expedição de até 60 (sessenta) dias. 
6.1.7.1. No caso de comarca com mais de um Cartório Distribuidor, deverão ser apresentadas as certidões 

de cada um dos distribuidores. 
 

6.1.8. Declaração expressa pela proponente atestando que a mesma goza de boa situação financeira. Na 
referida declaração deverá constar a assinatura do administrador e do contador da empresa com a 
devida identificação. 

 
6.1.9. Comprovação de capacidade para a execução do objeto deste Edital, mediante apresentação de 

documento no qual se ateste que a empresa executou a qualquer tempo, fornecimento semelhante a 
este que está sendo licitado, emitido por pessoa jurídica de direito público ou privado. 

 
6.1.10. Declaração de inexistência de menores em seu quadro de pessoal, na forma do disposto no inciso 

XXXIII, do art. 7º, da Constituição Federal. 
 
6.1.11. Declaração expressa da empresa licitante, sob as penas cabíveis, que não existem quaisquer fatos 

impeditivos de sua habilitação e que a mesma não foi declarada inidônea por Ato do Poder Público 
Municipal, ou que esteja temporariamente impedida de licitar, contratar ou transacionar com a 
Administração Pública de Ibicaré ou quaisquer de seus órgãos descentralizados (inciso III e IV do 
art. 87 da Lei 8.666/93). 

 
6.1.12. Declaração de que a empresa conhece na íntegra o Edital e se submete às condições nele 

estabelecidas. 
 

 
6.2. Os documentos de habilitação poderão ser apresentados em original, fotocópia autenticada em 

Cartório, ou ainda, fotocópia acompanhada do original, que poderá ser conferida e autenticada por 
servidor municipal. 

6.2.1. As empresas que quiserem autenticar documentos junto a Prefeitura de Ibicaré deverão apresentá-
los acompanhados dos originais, preferencialmente, até três dias corridos antes do prazo de entrega 
da documentação e proposta, de segunda a sexta-feira, das 07:30 às 11:30 horas e das 13:30 as 
17:30 horas, junto a Secretaria de Gestão Administrativa da Prefeitura de Ibicaré, Rua Dom Pedro II, 
133, Centro. 

 
6.3. A Equipe de Apoio do Pregão poderá consultar o serviço de verificação de autenticidade das certidões 

emitidas pela INTERNET. 
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6.4. No caso de apresentação de certidões das quais não conste o prazo de validade, será considerado o 
prazo máximo de 90 (noventa) dias, a contar da emissão dos mesmos. 

 
6.5. As Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e Micro Empreendedores Individuais, de acordo com 

o art. 43 da Lei Complementar nº 123/2006, deverão apresentar toda a documentação exigida para 
efeito de comprovação de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restrição, 
observando-se o disposto no subitem 7.18.7 e seguintes do presente Edital. 

 
 
7. DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO 
 
7.1. O credenciamento dos interessados em participar do certame, assim como, o recebimento da proposta 

de preços e dos documentos de habilitação ocorrerá até as 08:30 min do dia 12 de dezembro de 
2022, no local indicado no preâmbulo deste Edital. 

7.1.1. Ultrapassado o prazo previsto acima estará encerrado o credenciamento, bem como o recebimento 
dos envelopes e, por consequência, a possibilidade de admissão de novos participantes no certame. 

7.2. Após o credenciamento, será aberta a sessão de processamento do pregão, momento em que os 
licitantes entregarão ao Pregoeiro a declaração de pleno atendimento aos requisitos de habilitação, de 
acordo com o estabelecido no Anexo III do Edital. 

7.3. A análise das propostas pelo Pregoeiro visará ao atendimento das condições estabelecidas neste 
Edital e seus anexos. 

7.3.1. Serão desclassificadas as propostas que não atenderem quaisquer das exigências deste Edital ou 
que se opuserem a quaisquer dispositivos legais vigentes, bem como aquelas que consignarem 
preços simbólicos, irrisórios, de valor 0,00 (zero), manifestamente inexequíveis ou financeiramente 
incompatíveis com o objeto da licitação, e ainda, àquelas que consignarem vantagens não previstas 
ou baseadas em oferta das demais licitantes. 

7.3.2. Não será motivo de desclassificação, simples omissões que sejam irrelevantes para o entendimento 
da proposta, que não venham causar prejuízo para a Administração.  

7.4. As propostas classificadas serão selecionadas para a etapa de lances, com observância dos seguintes 
critérios: 

a. Seleção da proposta de menor preço e as demais com preços até 10% (dez por cento) superiores 
àquela. 

b. Não havendo pelo menos 03 (três) preços na condição definida na alínea anterior, serão 
selecionadas as propostas que apresentarem os menores preços, até o máximo de 03 (três). No 
caso de empate nos preços, serão admitidas todas as propostas empatadas, independentemente 
do número de licitantes. 

7.5. O Pregoeiro convidará individualmente os autores das propostas selecionadas a formular lances de 
forma sequencial, a partir do autor da proposta de maior preço e os demais em ordem decrescente de 
valor, decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de preços. 

7.5.1. O licitante sorteado em primeiro lugar poderá escolher a posição na ordenação de lances, em relação 
aos demais empatados, e assim sucessivamente até a definição completa da ordem de lances. 

7.6. Os lances deverão ser formulados em valores distintos e decrescentes, inferiores à proposta de menor 
preço. 

7.7. A etapa de lances será considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa declinarem 
da formulação de lances.  

7.8. Encerrada a etapa de lances, serão classificadas as propostas selecionadas e não selecionadas para a 
etapa de lances, na ordem crescente dos valores, considerando-se para as selecionadas o último 
preço ofertado, observando-se, quando aplicável, a Lei Complementar nº 123/2006. 

7.9.  O Pregoeiro poderá negociar com o autor da oferta de menor valor com vistas à redução do preço. 
7.10. Após a negociação, se houver, o Pregoeiro examinará a aceitabilidade do preço oferecido, decidindo 

motivadamente a respeito. 
7.10.1. A aceitabilidade será aferida a partir dos preços de mercado vigentes na data da apresentação das 

propostas, apurados mediante pesquisa realizada pelo órgão licitante, que será juntada aos autos 
por ocasião do julgamento.  

7.11. Considerada aceitável a oferta de menor preço, será aberto o envelope contendo os documentos de 
habilitação de seu autor. 
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7.11.1. Quando houver mais de um item a ser licitado, o envelope dos documentos de habilitação será 
aberto após o final da etapa de lances de todos os itens.   

7.12. Constatado o atendimento dos requisitos de habilitação previstos neste Edital, o licitante será 
habilitado e declarado vencedor do certame. 

7.13. Se a oferta não for aceitável, ou se o licitante desatender as exigências para a habilitação, o 
Pregoeiro examinará a oferta subsequente de menor preço, negociará com o seu autor, decidirá 
sobre a sua aceitabilidade e, em caso positivo, verificará as condições de habilitação e assim 
sucessivamente, até a apuração de uma oferta aceitável cujo autor atenda os requisitos de 
habilitação, caso em que será declarado vencedor. 

7.14. Da Sessão Pública do Pregão será lavrada ata circunstanciada, contendo, sem prejuízo de outros, o 
registro dos Licitantes credenciados, das propostas escritas e verbais apresentadas, na ordem de 
classificação, da análise da documentação exigida para a habilitação e dos recursos interpostos. 

7.15. A Ata Circunstanciada deverá ser assinada pelo Pregoeiro, pela Equipe de Apoio e por todos os 
Licitantes presentes. 

7.16. Caso haja necessidade de adiamento da Sessão Pública, será marcada nova data para a 
continuação dos trabalhos, devendo ficar intimados, no mesmo ato, os Licitantes presentes.  

7.17.  Para o bem dos serviços, o Pregoeiro, se julgar conveniente, reserva-se do direito, de suspender a 
licitação, em qualquer uma das suas fases, para efetivar as análises indispensáveis e desenvolver as 
diligências que se fizerem necessárias, internamente, condicionando a divulgação do resultado 
preliminar da etapa que estiver em julgamento, à conclusão dos serviços. 

 
7.18. Da preferência de contratação para as microempresas e empresas de pequeno porte e micro 

empreendedores individuais 
7.18.1. Nos termos da Lei Complementar nº 123/2006, será assegurado, como critério de desempate, 

preferência de contratação para as Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e Micro 
Empreendedores Individuais. 

7.18.2. Entende-se por empate aquelas situações em que as propostas apresentadas pelas 
Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e Micro Empreendedores Individuais sejam iguais ou 
até 5% (cinco por cento) superiores ao melhor preço. 

7.18.3. No caso de empate entre duas ou mais propostas proceder-se-á da seguinte forma: 
a. A Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou Micro Empreendedor Individual mais bem 

classificada poderá apresentar proposta de preço inferior àquela considerada vencedora do 
certame, situação em que será adjudicado em seu favor o objeto licitado. 

b. Não ocorrendo a contratação da Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou Micro 
Empreendedor Individual na forma da alínea “a” do subitem 7.18.3, serão convocadas as 
remanescentes que porventura se enquadrem na hipótese do subitem 7.18.2 deste Edital, na 
ordem classificatória, para o exercício do mesmo direito.  

c. No caso de equivalência dos valores apresentados pelas Microempresas, Empresa de 
Pequeno Porte ou Micro Empreendedor Individual que se encontrem no intervalo estabelecido 
no subitem 7.18.2 deste Edital, será realizado sorteio entre elas para que se identifique àquela 
que, primeiro, poderá apresentar melhor oferta.  

7.18.4. Na hipótese da não contratação nos termos previstos na alínea “a” do subitem 7.18.3, o objeto 
licitado será adjudicado em favor da proposta originalmente vencedora do certame. 

7.18.5. A Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou Micro Empreendedor Individual mais bem 
classificada será convocada para apresentar nova proposta no prazo máximo de 05 (cinco) minutos 
após o encerramento dos lances, sob pena de preclusão.  

7.18.6. O disposto no subitem 7.18.3 e suas alíneas somente se aplicarão quando a melhor oferta inicial 
não tiver sido apresentada por Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou Micro Empreendedor 
Individual. Nesse caso o desempate entre duas ou mais propostas, e não havendo lances, será 
efetuado mediante sorteio a ser realizado durante a sessão do presente Pregão. 

7.18.7. A Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou Micro Empreendedor Individual, de acordo com o 
art. 43 da Lei Complementar nº 123/2006, deverão apresentar toda a documentação exigida para 
efeito de comprovação de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restrição.  

7.18.7.1. Havendo alguma restrição na comprovação da regularidade fiscal, será assegurado, à mesma, o 
prazo de 05 (cinco) dias úteis, cujo termo inicial corresponderá ao momento em que o proponente 
for declarado o vencedor do certame, prorrogáveis por igual período, a critério da Administração 
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Pública, para a regularização da documentação, pagamento ou parcelamento do débito e emissão 
de eventuais Certidões Negativas ou Positivas com efeito de Certidão Negativa. 

7.18.7.2. A não regularização da documentação, no prazo previsto no subitem 7.18.7.1, implicará 
decadência do direito à contratação, sem prejuízo das sanções previstas no art. 81 da Lei 
8.666/93, sendo facultado à Administração convocar os licitantes remanescentes, na ordem de 
classificação, para a assinatura do contrato, ou revogar a licitação.  

7.18.8. A empresa que não comprovar a condição de microempresa, empresa de pequeno porte ou micro 
empreendedor individual, conforme o disposto no subitem 2.4, no ato de credenciamento, não terá 
direito aos benefícios concedidos pela Lei Complementar nº 123/2006. 

 
 
8. DO RECURSO, DA ADJUDICAÇÃO E DA HOMOLOGAÇÃO 
 
8.1. No final da sessão, o licitante que quiser recorrer deverá manifestar imediata e motivadamente a sua 

intenção, abrindo-se então o prazo de 03 (três) dias para apresentação das razões do recurso, ficando 
os demais licitantes desde logo intimados para apresentar contra razões em igual número de dias, que 
começarão a correr no término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos 
autos. 
 

8.2. A ausência de manifestação imediata e motivada do licitante importará a decadência do direito de 
recurso, a adjudicação do objeto do certame pelo Pregoeiro ao licitante vencedor e o encaminhamento 
do processo à autoridade competente para a homologação. 

 
8.3. Interposto o recurso, o Pregoeiro poderá reconsiderar a sua decisão ou encaminhá-lo devidamente 

informado à autoridade competente. 
 
8.4. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente 

adjudicará o objeto do certame ao licitante vencedor e homologará o procedimento. 
 
8.5. A adjudicação será feita pelo MENOR PREÇO POR ITEM. 
 
 
9. DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS  

 
9.1. Após a homologação da licitação, o registro de preços observará, entre outras, as seguintes condições: 

a. Será incluído, na respectiva ata, o registro dos licitantes que aceitarem cotar os bens ou serviços 
com preços iguais ao do licitante vencedor na sequência da classificação do certame; 

b. A ordem de classificação dos licitantes registrados na ata deverá ser respeitada nas contratações. 
 

9.2. O registro a que se refere o subitem 9.1 tem por objetivo a formação de cadastro de reserva, no caso 
de exclusão do primeiro colocado da ata. 
 

9.3. Serão registrados na ata de registro de preços, nesta ordem: 
a. Os preços e quantitativos do licitante mais bem classificado durante a etapa competitiva; e 
b. Os preços e quantitativos dos licitantes que tiverem aceitado cotar seus bens ou serviços em valor 

igual ao do licitante mais bem classificado. 
 

9.4. Se houver mais de um licitante na situação de que trata a alínea “b” acima, serão classificados 
segundo a ordem da última proposta apresentada durante a fase competitiva. 
 

9.5. O prazo de validade da ata de registro de preços não será superior a 12 (doze) meses, incluídas 
eventuais prorrogações, conforme o inciso III do § 3º do art. 15 da Lei nº 8.666/93. 

 
9.6. É vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados pela ata de registro de preços, inclusive o 

acréscimo de que trata o § 1º do art. 65 da Lei nº 8.666/93. 
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9.7. A Ata de Registro de Preços deverá ser assinada pelos eventuais beneficiários no prazo de 05 (cinco) 
dias úteis, a partir da convocação. A proponente que deixar de fazê-lo no prazo estabelecido, dela será 
excluída. 

9.7.1. Colhidas às assinaturas, o Município providenciará a imediata publicação da Ata. 
 

9.8. A existência de preços registrados não obriga o Município a firmar as contratações que deles poderão 
advir, ficando-lhe facultada a utilização de outros meios, respeitada a legislação relativa às licitações, 
sendo assegurada ao beneficiário do registro a preferência de contratação em igualdade de condições. 

 
 
10. DAS RESPONSABILIDADES DAS PARTES 
 
10.1. Cabe ao órgão gerenciador e aos órgãos participantes: 
10.1.1. Tomar todas as providências necessárias à execução do processo licitatório. 
10.1.2. Fiscalizar a execução do objeto. 
10.1.3. Efetuar o pagamento a proponente vencedora de acordo com o estipulado neste Edital. 
10.1.4. Emitir a Solicitação e a respectiva Nota de Empenho de Despesa para que a proponente vencedora 

proceda à efetiva entrega do objeto.  
10.1.5. Providenciar a publicação resumida da Ata de Registro de Preços proveniente do presente 

processo, até o quinto dia útil do mês seguinte ao de sua assinatura. 
 
10.2. Cabe à Proponente Vencedora: 
10.2.1. Executar o objeto de acordo com o estipulado no presente edital e seus anexos, em especial o 

descrito no subitem 1.2 – Da Forma de Execução.  
10.2.2. Manter, durante a execução do objeto todas as condições de habilitação previstas no Edital, e em 

compatibilidade com as obrigações assumidas. 
10.2.3. Responsabilizar-se por eventuais danos causados à Administração ou a terceiros, decorrentes de 

sua culpa ou dolo na execução do contrato. 
10.2.4. Responsabilizar-se pelos custos inerentes a encargos tributários, sociais, fiscais, trabalhistas, 

previdenciários, securitários e de gerenciamento, resultantes da execução do objeto. 
10.2.5. Obedecer ao objeto e as disposições legais contratuais, prestando-os dentro dos padrões de 

qualidade, continuidade e regularidade. 
10.2.6. Exigir dos órgãos requisitantes, a Solicitação e a respectiva Nota de Empenho de Despesa para a 

efetiva liberação dos produtos solicitados. 
10.2.7. Responsabilizar-se pelo envio e frete dos produtos. 
 
 
11. DAS SANÇÕES ADMINISTRATIVAS 

 
11.1. Nos termos do artigo 7° da Lei 10.520/2002, se o Licitante, convocado no prazo estipulado, não 

celebrar o contrato, deixar de entregar ou apresentar documentação falsa exigida para o certame, 
ensejar o retardamento da execução de seu objeto, não mantiver a proposta, falhar ou fraudar na 
execução do Contrato, comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude fiscal, ficará impedido de 
licitar e contratar com a União, Estados, Distrito Federal ou Municípios, e será descredenciado nos 
sistemas de cadastramento de fornecedores, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuízo das 
multas previstas neste Edital e das demais cominações legais. 
 

11.2. O atraso injustificado no fornecimento sujeitará a proponente vencedora à multa de mora, no valor de 
R$ 50,00 (cinquenta reais) por dia de atraso, por item, até o limite de 20% (vinte por cento) do total 
registrado. 

11.2.1. A multa aludida acima não impede que a Administração aplique as outras sanções previstas em Lei. 
 
 
12. DO CANCELAMENTO DOS PREÇOS REGISTRADOS 

 
12.1. O registro do fornecedor será cancelado quando o mesmo: 
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a. Descumprir as condições da ata de registro de preços. 
b. Não retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo estabelecido pela 

Administração, sem justificativa aceitável. 
c. Não aceitar reduzir o seu preço registrado, na hipótese deste se tornar superior àqueles 

praticados no mercado.  
d. Sofrer sanção prevista no inciso III ou IV do caput do art. 87 da Lei nº 8.666/93, ou no art. 7º da 

Lei nº 10.520/2002. 
 

12.2. O cancelamento de registros nas hipóteses previstas nas alíneas “a”, “b” e “d” do subitem anterior 
será formalizado por despacho do órgão gerenciador, assegurado o contraditório e a ampla defesa. 
 

12.3. O cancelamento do registro de preços poderá ocorrer por fato superveniente, decorrente de caso 
fortuito ou força maior, que prejudique o cumprimento da ata, devidamente comprovados e 
justificados, por razão de interesse público ou a pedido do fornecedor. 

 
 
13. DA VIGÊNCIA E ACOMPANHAMENTO 
 
13.1. A vigência da Ata de Registro de Preços será de 12 (doze) meses, contados da data da assinatura. 

 
13.2. A execução do objeto deverá ser acompanhada e fiscalizada pela servidora CRISTIANE TRESSOLDI 

ZUKOWSKI, que anotara em registro próprio todas as ocorrências relacionadas com a execução do 
mesmo, determinando o que for necessário à regularização das faltas ou defeitos observados. 

13.2.1. No caso de adesão à futura Ata de Registro de Preços, o órgão participante designará responsável 
para o acompanhamento e fiscalização da execução do objeto. 

 
 
14. DA FORMA DE PAGAMENTO, DO DOCUMENTO FISCAL, DO REAJUSTE E DA REVISÃO. 
 
14.1. O pagamento será realizado em até 30 (trinta) dias, contados da entrega do objeto, importando os 

valores conforme a proposta apresentada, por item fornecido, de acordo com o quantitativo 
efetivamente entregue. 

14.1.1. O pagamento será efetuado por meio de transferência bancária, cujos dados (banco, agência, nº da 
conta), deverão ser informados pela proponente na proposta de preços. 

14.1.2. O pagamento somente poderá ser efetuado após comprovação do recolhimento das contribuições 
sociais (Fundo de Garantia do Tempo de Serviço e Previdência Social), correspondentes ao mês da 
última competência vencida, compatível com o efetivo declarado, na forma do § 4º, do art. 31, da Lei 
nº 9.032/1995 e apresentação de Nota Fiscal/Fatura atestada por servidor municipal competente, 
conforme disposto nos artigos 67 e 73 da Lei 8.666/93. 
 

14.2. A Nota Fiscal ou outro documento fiscal correlato deverá ser emitido para PREFEITURA DE 
IBICARÉ, Rua Dom Pedro II, 133, centro, CNPJ/MF nº 82.939.448/0001-30. 

14.2.1. No caso de adesão à futura Ata de Registro de Preços, o órgão participante informará os dados 
necessários à emissão da Nota Fiscal ou de outro documento fiscal correlato. 

14.2.2. A apresentação do documento fiscal que contrarie essas exigências inviabilizará o pagamento, 
isentando o Município do ressarcimento de qualquer prejuízo para a proponente vencedora. 
 

14.3. Os preços não serão reajustados. 
 

14.4. O órgão gerenciador fará, periodicamente, levantamento dos preços praticados no mercado visando 
aferir se os preços registrados apresentam-se vantajosos. 

 
14.5. Os preços poderão serão revisados quando houver alteração dos valores, devidamente comprovada, 

nos termos da alínea “d”, inciso II, do art. 65 da Lei nº 8.666/93 e alterações, mediante requerimento 
devidamente instruído, a ser formalizado pela DETENTORA. 

14.5.1. Mesmo comprovada a ocorrência prevista na alínea “d”, inciso II, do art. 65 da Lei nº 8.666/93, a 
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Administração, se julgar conveniente, poderá optar por cancelar a Ata de Registro de Preços e 
promover outro processo licitatório. 
 

14.6. Os preços registrados poderão ser revistos em decorrência de eventual redução dos preços  
praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens registrados, cabendo ao órgão 
gerenciador promover as  negociações junto aos fornecedores, observadas as disposições contidas 
na alínea “d” do inciso II do caput do art. 65 da Lei nº 8.666/93. 
 

14.7. Quando o preço registrado tornar-se superior ao preço praticado no mercado por motivo 
superveniente, o órgão gerenciador convocará os fornecedores para negociarem a redução dos 
preços aos valores praticados pelo mercado. 

14.7.1. Os fornecedores que não aceitarem reduzir seus preços aos valores praticados pelo mercado serão 
liberados do compromisso assumido, sem aplicação de penalidade. 

14.7.2. A ordem de classificação dos fornecedores que aceitarem reduzir seus preços aos valores de 
mercado observará a classificação original. 
 

14.8. Quando o preço de mercado tornar-se superior aos preços registrados e o fornecedor não puder 
cumprir o compromisso, o órgão gerenciador poderá liberar o fornecedor do compromisso assumido, 
caso a comunicação ocorra antes do pedido de fornecimento, e sem aplicação da penalidade se 
confirmada a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados; e convocar os demais 
fornecedores para assegurar igual oportunidade de negociação. 

14.8.1. Não havendo êxito nas negociações, o órgão gerenciador procederá à revogação da ata de registro 
de preços, adotando as medidas cabíveis para obtenção da contratação mais vantajosa. 

 
 

15. DO VALOR ESTIMADO 
 
15.1. O valor total estimado para esta contratação é de R$ 409.562,70 (Quatrocentos e nove mil 

quinhentos e sessenta e dois reais e setentacentavos), não consideradas as eventuais adesões à 
futura Ata. 
 

15.2. O órgão gerenciador e os órgãos participantes consignarão, inclusive no próximo exercício, em seus 
orçamentos, os recursos necessários ao atendimento das eventuais aquisições. 

 
 
16. DAS DISPOSIÇÕS GERAIS 
 
16.1. As normas disciplinadoras desta licitação serão interpretadas em favor da ampliação da disputa, 

respeitada a igualdade de oportunidade entre os licitantes e desde que não comprometam o interesse 
público, a finalidade e a segurança da contratação. 
 

16.2. Caberá a Secretária Municipal de Educação, revogar, anular ou homologar esta Licitação, nos termos 
do art. 49 da Lei nº 8.666/93 e Instrução Normativa nº 08/2014 e alteração. 

 
16.3. Decairá do direito de impugnar os termos do presente Edital, o licitante que não o fizer até o 2º 

(segundo) dia útil que anteceder a abertura dos envelopes. Após este prazo a comunicação que 
venha a apontar falhas ou irregularidades que o viciaria, não terá efeito de recurso. 

 
16.4. Os casos omissos serão dirimidos pelo Pregoeiro, com observância da legislação regedora, em 

especial a Lei nº 8.666/93 atualizada, Lei nº 10.520/2002, Lei Complementar nº 123/2006 e Decreto 
Municipal nº 08/2006. 

 
16.5. No interesse do Município de Ibicaré, e sem que caiba às participantes qualquer reclamação ou 

indenização, poderá ser adiada a abertura da licitação ou alteradas as condições do Edital, obedecido 
o disposto no § 4º do art. 21 da Lei nº 8.666/93, atualizada. 
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16.6. Informações fornecidas verbalmente por elementos pertencentes à Administração Municipal não 
serão consideradas como motivos para impugnações. 

 
16.7. Integram o presente Edital: 

Anexo I - Especificações do Objeto / Modelo da Proposta / Valor de Referência / Cronograma 
Anexo II – Modelo da Carta de Credenciamento 
Anexo III – Modelo da Declaração de Pleno Atendimento aos Requisitos de Habilitação 
Anexo IV – Modelo da Ata de Registro de Preços. 

 
16.8. Até 02 (dois) dias úteis antes da data fixada para recebimento das propostas, qualquer pessoa 

poderá solicitar esclarecimentos, providências ou impugnar o ato convocatório do pregão, através de 
documento formal e endereçado ao Pregoeiro da Prefeitura de Ibicaré; 

16.8.1. Caberá ao Pregoeiro decidir sobre a petição no prazo de vinte e quatro horas. Acolhida a petição 
contra o ato convocatório, será designada nova data para a realização do certame. 
 

16.9. Contatos preliminares relativos a este procedimento poderão ser feitos pelos telefones (49) 3538-
0222 ou e-mail licitacao@ibicare.sc.gov.br 
 

16.10. Para dirimir questões decorrentes do presente processo fica eleito o Foro da Comarca de Joaçaba 
(SC), por mais privilegiado que outro possa ser. 

 
 
Ibicaré, 29 de novembro de 2022. 

 
 
 
 

Gianfranco Volpato 
Prefeito 
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PROCESSO DE LICITAÇÃO Nº 62/2022/PMI 
 

EDITAL PP Nº 30/2022/PMI 
 

ANEXO I 

 
ESPECIFICAÇÕES DO OBJETO / MODELO DA PROPOSTA / VALOR UNITÁRIO MÁXIMO / 

CRONOGRAMA 
 
 

1.  ESPECIFICAÇÕES DO OBJETO / MODELO DA PROPOSTA / VALOR UNITÁRIO MÁXIMO 
 
Processo de Licitação N° ____/2022/PMI - Edital PP Nº _____/2022/PMI. 
Razão Social: __________________________________________________________________________. 
CNPJ/MF: _____________________________________________________________________________. 
Endereço: _____________________________________________________________________________. 
Telefone/Fax: __________________________________ e-mail: __________________________________. 
Banco: __________________ Agência: ______________________ Conta nº: _______________________. 
 
 

ITEM ESPECIFICAÇÃO UN 
QUA
NT. 

VALOR 
UNIT. 

MÁXIMO 
R$ 

MARCA 
PREÇO UNIT. 
PROPOSTO 

R$ 

PREÇO 
TOTAL 

PROPOSTO 
R$ 

01 Abacate comum extra in natura, polpa firme ao 
toque, casca lisa e brilhante, com grau de 
maturação adequado para o consumo, procedente 
de espécies genuínas e sãs. Isento de lesões de 
origem física, mecânica ou biológica, matéria 
terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos à 
superfície externa, livre de enfermidades, insetos, 
parasitas e larvas. 

kg 60 15,35 

   

02 Abacaxi pérola, de primeira qualidade, unidades 
de tamanho médio, frutas firmes, sem machucados 
e lesões de origem física ou mecânica, grau médio 
de amadurecimento. 

und 300 10,70 

   

03 Abóbora cabotiá de primeira qualidade. Abóbora 
in natura. Tipo abóbora redonda da casca verde 
escura. Limpa, madura, firme, com pedúnculo, sem 
rachaduras, sem mofo, sem podridão. Tamanho 
pequeno, com peso entre 1 a 2 quilos. Com 
aspecto, consistência e coloração característicos 
da espécie. Isentos de umidade exterior anormal, 
de cheiro e/ou sabor anormais, de contusões e 
lesões, de insetos, bolores e/ou parasitas, bem 
como de danos por estes provocados. Embalagens 
limpas, secas, de material que não provoque 
alterações externas ou internas nos produtos e não 
transmita odor ou sabor estranho aos mesmos. 

kg 50 9,42 

   

04 Abobrinha Italiana - Abobrinha verde, italiana, de 
primeira qualidade, amadurecimento médio, com 
casca sã e sem partes estragadas. 

kg 30 9,82 
   

05 Achocolatado – Mistura em pó para o preparo de 
achocolatado, enriquecido com vitaminas e 
minerais. Acondicionados em embalagens de 400 
gramas. 

pct 80 9,99 

   

06 Achocolatado diet, sem glúten e zero lactose - 
Mistura em pó para o preparo de achocolatado, 
enriquecido com vitaminas e minerais. 
Acondicionados em embalagens de 400 gramas. 

pct 10 44,00 
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07 Açúcar de baunilha – validade mínima de 3 
meses na data da entrega, e embalagens de 100 
gramas. 

pct 50 3,33 
   

08 Açúcar mascavo - embalagem 1kg de origem 
vegetal, constituído fundamentalmente por 
sacarose de cana-de-açúcar, com aspecto sólido, 
odor e sabor próprios do produto, com ausência de 
insetos, livre de fermentação, isento de matéria 
terrosa, de parasitas e de detritos animais ou 
vegetais, em embalagem primária plástica 
resistente que garanta a integridade do produto até 
o consumo, contendo 01 (um) quilo, prazo de 
validade de 01 (um) ano a cada fornecimento. A 
data de validade deverá constar da embalagem 
primária e da embalagem secundária, exceto 
quando a embalagem secundária for transparente. 

kg 20 16,74 

   

09 Açúcar refinado – Produto processado da cana-
de-açúcar com moagem refinada, com aspecto, 
cor, cheiro próprio, sabor doce, isento de 
sujidades, parasitas, materiais terrosos e detritos 
animais ou vegetais. Embalado em sacos plásticos 
íntegros hermeticamente fechados contendo 05 kg. 
A embalagem deverá conter externamente os 
dados de identificação, procedência, informação 
nutricional, número de lote, data de validade, 
quantidade do produto.  

Pct 5 
kg 

50 24,44 

   

10 Adoçante dietético, à base de edulcorante 
natural, líquido transparente, acondicionado em 
embalagem resistente de plástico atóxico, 
contendo 100 ml, com identificação na embalagem 
(rótulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, 
fornecedor, data de fabricação e validade. 
Validade mínima de 12 (doze) meses a contar da 
data de entrega. Ingredientes: Água, edulcorante 
glicosídeos de esteviol, conservador benzoato de 
sódio e acidulante ácido cítrico. 

und 5 8,26 

   

11 Alho – bulbo inteiro, de boa qualidade, firme e 
intacto, sem lesões. 

kg 40 33,50 
   

12 Ameixa seca – sem carroço, de 1ª qualidade, 
acondicionada em embalagem original de fábrica, 
isentas de fungos ou parasitas, livre de umidade e 
de fragmentos estranhos. Embalagem 
apresentando identificação do fabricante, 
procedência, informações nutricionais, número do 
lote, data de validade, quantidade do produto, e 
número do registro do Ministério da Agricultura. 
Embalagem de aproximadamente de 150 gramas. 

und 40 20,30 

   

13 Ameixa vermelha nacional - grau médio de 
maturação, peso da unidade entre 70 e 100g, de 
primeira qualidade, grau médio de 
amadurecimento, cor uniforme e limpa, tamanho 
médios, frutas firmes sem lesões de origem física 
ou mecânica. Entrega respeitará a sazonidade. 

kg 80 20,47 

   

14 Amendoim - descascado com pele, miúdo, tipo 2, 
fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas 
isentas de matérias terrosas e parasitos, não 
podendo estar úmidos, fermentados ou 
apresentando mofo. Acondicionado em 
embalagens plásticas de 500g. 
Validade mínima de 3 meses na data da entrega.  

pct 100 8,49 

   

15 Amendoim torrado - sem casca, sem vagem, 
grãos inteiros e maduros, sãos, perfeitos e de 

pct 150 12,99 
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tamanho e coloração uniformes. Livres de qualquer 
tipo de impurezas, sujidades e resíduos. Em 
embalagem primária, saco polietileno atóxico, 
resistente, de 500g.validade mínima de 6 meses a 
contar da data da entrega. 

16 Amido de milho - produto amiláceo extraído do 
milho. Deve ser fabricado a partir de matérias 
primas sãs e limpas, isenta de matérias terrosas e 
parasitas. Não deverá apresentar resíduos ou 
impurezas, bolor ou cheiro não característico. 
Embalagem: deve estar intacta, vedada com 500g.  

Und 
de 500 

g 

100 9,50 

   

17 Arroz parboilizado - tipo 1, constituídos de grãos 
inteiros isento de sujidades, materiais estranhos e 
mofos, safra corrente e procedência nacional, 
embalagem plástica atóxica limpa não violados, 
resistentes que garantam a integridade do produto 
até o momento do consumo, pacote com 5 Kg. A 
embalagem deverá conter externamente os dados 
de identificação e procedência, informação 
nutricional, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto.  

Pct 5 
kg 

120 24,72 

   

18 Arroz integral – tipo 1, embalagem com 1 kg, 
contendo data de fabricação (na entrega não 
superior a 30 dias) e data de validade. 

kg 30 8,66 
   

19 Arroz branco tipo quebradinho. Isento de 
sujidades e materiais estranhos, acondicionado em 
embalagem apropriada de 1 kg. 

kg 150 7,43 
   

20 Atum – sólido, ralado ou em pedaços, imerso em 
óleo comestível. Ingredientes: Atum, água de 
constituição (ao próprio suco), óleo comestível e 
sal. Embalagem: em lata com revestimento interno 
apropriado, vedada, isento de ferrugens e 
substâncias nocivas. Na embalagem deve conter 
as seguintes informações: identificação da 
empresa, peso, data de validade, carimbo de 
inspeção estadual ou federal. Lata de 170 gramas. 

latas 300 11,66 

   

21 Aveia em flocos finos -  Isenta de mofo, livre de 
parasitas e substâncias nocivas. A embalagem 
interna deverá ser em pacotes plásticos 
transparentes, limpos e resistentes que garantam a 
integridade do produto até o momento do 
consumo, contendo 200g, acondicionadas em 
caixas lacradas. A embalagem deverá conter 
externamente os dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais, número do 
lote, data de validade, quantidade do produto e 
atender as especificações técnicas.  

Und 
de 200 

g 

40 6,66 

   

22 Azeite de oliva extra virgem com acidez máxima 
de 0,8% (em ácido oleico) – embalagem de 500 
ml.  

und 80 29,99 
   

23 Banana tipo caturra – primeira qualidade, semi 
madura, tamanho médio. Devem apresentar as 
características do cultivar bem definidas, estarem 
fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, 
limpas, com coloração própria, livres de danos 
mecânicos e fisiológicos, pragas e doenças e 
estarem em perfeitas condições de conservação e 
maturação. 

kg 1500 6,69 

   

24 Banana tipo prata – de primeira qualidade, grau 
médio de maturação, cor uniforme, limpa, tamanho 
médio. 

kg 600 7,67 
   

25 Batata doce, roxa, tubérculo in natura, tipo batata kg 200 6,63    
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doce, espécie roxa/lavada, aplicação culinária em 
geral. Limpa, firme, com polpa íntegra e de fácil 
cocção, sem podridão, sem deformações, sem 
lesões profundidade destas. Isenta de cortes e 
contusões. Cultivar bem desenvolvida, com peso 
igual ou superior a 200g. Embalagens limpas, 
secas, de material que não provoque alterações 
externas ou internas nos produtos e não transmita 
odor ou sabor estranho aos mesmos. 

26 Batata inglesa lavada, de primeira qualidade, 
tamanho médio, uniformes, inteiras, sem 
ferimentos ou defeitos. 

kg 800 8,45 
   

27 Batata salsa de 1ª qualidade, classe média Tipo 
especial, deve apresentar as características de 
qualidade, bem formadas com coloração própria, 
superfície lisa, livre de danos mecânicos, 
fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas 
condições de conservação e maturação. Deve ser 
de tamanho médio, produto com tamanho pequeno 
ou deteriorados não serão aceitos. 

Kg 100 20,99 

   

28 Bergamota ou mexerica – de primeira qualidade. kg 400 10,32    

29 Biscoito água e sal, tipo cream cracker ou 
integral, pacote de 400 gramas 

pct 200 8,90 
   

30 Biscoito doce, alimento para dieta de ingestão 0% 
de lactose. Alimento integral, fonte de fibras, 
proteínas. Produto sem leites e derivados. 
Embalagem com informação nutricional, data de 
validade e peso líquido de 150 gramas. 

pct 50 14,99 

   

31 Biscoito sem glúten - Isento de glúten. 
Embalagem com informação nutricional, data de 
validade, selo de qualidade. Peso líquido 80 
gramas. Tipo: sequinhos de polvilho, sequilhos de 
amido de milho, sequilhos de leite. 

pct 80 12,00 

   

32 Biscoito doce sortido. Tipo Maria, maisena ou 
rosquinha de coco ou chocolate. Pacotes com 400 
gramas 

pcts 150 8,86 
   

33 Biscoito integral. Biscoito integral salgado. 
Embalagem com informação nutricional, data de 
validade. Contendo 400 gramas. 

pct 40 10,33 
   

34 Biscoito de arroz integral (sem glúten, sem 
lactose, sem açúcar, sem ovos). Na embalagem 
deverá conter as seguintes informações: indicação 
do fabricante, tabela nutricional, ingredientes, data 
de validade e peso. Embalagem mínima de 150g. 
Validade mínima de 4 meses da entrega.  

und 300 11,99 

   

35 Biscoito de polvilho - sabor tradicional, batata 
doce ou cebola e salsa. Ingredientes: polvilho 
azedo, gorduras nobres (coco), sal, farina de arroz, 
ovo integral em pó. Sem glúten. Pacote de 80 
gramas.  

pct 300 8,53 

   

36 Bolo de laranja, sem glúten e sem lactose. 
Ingredientes: ovos, açúcar, óleo de girassol, amido 
de milho, água, farinha de arroz, fibra vegetal 
(psyllium), umectantes: sorbitol, glicerina; 
fermentos químicos: pirofosfato ácido de sódio, 
bicarbonato de sódio, fosfato monocálcico; 
espessante: hidroxipropilmetilcelulose; proteína de 
soja, emulsificantes: ésteres de ácidos graxos com 
poliglicerol, mono e diglicerídeos de ácidos graxos, 
polisorbato 80; fibra de cítricos, aroma natural de 
laranja, sal. Alérgicos: contém ovos e derivados de 
soja. não contém glúten. Peso: 200g 

und 60 20,99 
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37 Cacau em pó solúvel, sem adição de misturas e 
açúcar. Embalagem de 200 gramas. Ingredientes: 
100% cacau. 

und 100 18,30 
   

38 Café solúvel granulado. Embalagem de 200 
gramas.  

und 50 20,33 
   

39 Canela em pó, pura, embalagem de 30 gramas.  und 50 8,16    

40 Canela em casca - para uso em caldas, arroz 
doce, cucas e tortas, em embalagem tipo potinho 
com peso médio de 10 g, com data de fabricação e 
validade. 

und 30 8,16 

   

41 Canjiquinha de milho amarelo, acondicionado 
em embalagem de polietileno resistente, atóxico, 
transparente, contendo 500 gr. Isento de 
sujidades, parasitas, larvas e material estranho, 
com identificação na embalagem (rótulo) dos 
ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor, 
data de fabricação e validade. Isento de sujidades, 
parasitas, larvas e material estranho. Validade 
mínima de 06 (seis) meses a contar da data de 
entrega. 

Pct 

500 gr 

60 9,26 

   

42 Caqui - primeira qualidade, tamanho médio. 
Devem apresentar as características do cultivar 
bem definidas, estarem fisiologicamente 
desenvolvidas, bem formados e estarem em 
perfeitas condições de conservação e maturação. 

Kg 120 17,09 

   

43 Carne de Frango, tipo filé de peito, de primeira 
qualidade, congeladas a -12°C, limpa, isentas de 
aditivos ou substâncias estranhas ao produto, que 
sejam impróprias ao consumo e que alterem suas 
características naturais (físicas, químicas e 
organolépticas), inspecionadas pelo ministério da 
agricultura. Deverá ser acondicionada em 
embalagem primária constituída de plástico atóxico 
transparente, isenta de sujidades e ou ação de 
micro-organismos. Embalagens de 1 kg. 

kg 400 24,66 

   

44 Carne de Frango, tipo coxa/sobrecoxa, de 
primeira qualidade, congeladas a -12°C, limpa, 
isentas de aditivos ou substâncias estranhas ao 
produto, que sejam impróprias ao consumo e que 
alterem suas características naturais (físicas, 
químicas e organolépticas), inspecionadas pelo 
ministério da agricultura. Deverá ser acondicionada 
em embalagem primária constituída de plástico 
atóxico transparente, isenta de sujidades e ou 
ação de micro-organismos. Embalagens de 1 kg. 

kg 300 15,33 

   

45 Carne de frango moída, de primeira qualidade. 
Inspecionadas pelo ministério da agricultura 
Embalagens de 1 kg. 

kg 500 23,99 
   

46 Carne bovina tipo moída, de primeira, tipo paleta 
ou acém, sem pelanca, sem gorduras, com 
aspecto, cheiro, sabor e cor próprios. Isento de 
aditivos ou substâncias estranhas que sejam 
impróprias. Devidamente selada, com 
especificação de peso, validade, do produto e 
marca/procedência.  

kg 700 42,66 

   

47 Carne bovina – Fígado Bovino de primeira 
qualidade, limpo, congelado a -12ºC, isento de 
aditivos ou substâncias estranhas ao produto, que 
sejam impróprias ao consumo e que alterem suas 
características naturais (físicas, químicas e 
organolépticas) inspecionadas pelo ministério da 
agricultura. Deverá ser acondicionada em 

kg 50 20,66 
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embalagem primária constituída de plástico atóxico 
transparente, isenta de sujidades e ou ação de 
micro-organismos. 

48 Carne bovina tipo patinho, coxão mole ou 
acém, cortada em cubos ou iscas de 
aproximadamente 10g, limpa, sem osso, sem 
gorduras, sem nervos, tendões, homogeneizada. 
Isenta de aditivos ou substâncias estranhas que 
sejam impróprias ao consumo e que alterem suas 
características naturais (físicas, químicas e 
organolépticas).  
Devidamente selada, com especificação de peso, 
validade, do produto e marca/procedência. Deve 
ter Certificado de Inspeção Estadual ou Federal.  

kg 600 47,99 

   

49 Carne bovina tipo patinho, coxão mole ou 
acém, cortada em bifes de aproximadamente 
100 a 120 gramas, contendo no máximo 3% de 
gordura.  
Devidamente selada, com especificação de peso, 
validade, do produto e marca/procedência. Deve 
ter Certificado de Inspeção Estadual ou Federal. 

kg 200 51,00 

   

50 Carne suína, pernil, cortada em cubos. Sem 
cartilagens e nervos, de coloração rosada. O 
percentual máximo de gordura aceita é de 5%, 
firme e odor agradável. Embalagem: Deve estar 
intacta. Acondicionada em sacos polipropileno 
reforçado, e revestido por caixa de papelão ou 
caixa plástica limpa, constando peso, data de 
processamento, carimbo de inspeção estadual ou 
federal, procedência da carne. 

kg 60 28,33 

   

51 Carne de Peixe - Filé de peixe de primeira 
qualidade, limpo, sem couro ou escamas, sem 
espinha, filé inteiro ou fatiados em bifes de 120g 
em média, congelados a -12°C, isentas de aditivos 
ou substâncias estranhas ao produto que sejam 
impróprias ao consumo e que alterem suas 
características naturais (físicas, químicas e 
organolépticas), inspecionadas pelo Ministério da 
Agricultura. Deverá ser acondicionada em 
embalagem primária constituída de plástico atóxico 
transparente, isenta de sujidades e ou ação de 
microorganismos.  Acomodadas em caixas de 
papelão em perfeitas condições estruturais, 
padronizadas e lacradas. 

kg 120 63,33 

   

52 Castanha de caju torrada – embalagem contendo 
peso líquido de 100 a 120 gramas. Ingredientes: 
castanha de caju torrada. 

und 200 37,30 
   

53 Cebola - sem rama, fresca compacta e firme sem 
lesões de origem física ou mecânica, sem 
perfurações e cortes sem manchas com tamanho e 
coloração uniformes, isenta de sujidades parasitas 
e larvas. 

kg 400 11,72 

   

54 Cenoura, de primeira, sem rama, isenta de fungos 
e indícios de germinação, fresca compacta e firme 
sem lesões de origem física ou mecânica sem 
rachaduras. 

kg 100 8,32 

   

55 Chá de camomila, erva cidreira, hortelã, maçã com 
canela, pêssego, capim limão, frutas cítricas 
embalagem plástica com 25 saquinhos, com 
identificação do produto, rótulo com ingredientes, 
valor nutricional, peso, fabricante, data de 
fabricação e validade.  

Cxs 
com 
25 

unds 

250 8,33 
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56 Chuchu, in natura, pouca rugosidade tamanho 
médio, procedente de espécies genuínas, sãs e 
frescas, polpa íntegra e firme. Isento de lesões de 
origem física, mecânica ou biológica matéria 
terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos à 
superfície externa, livre de enfermidades, insetos, 
parasitas e larvas. 

kg 40 9,72 

   

57 Cravo da índia - acondicionado em embalagem de 
polietileno atóxico transparente, contendo 12 g, 
com identificação na embalagem (rótulo) dos 
ingredientes, peso, fornecedor, data de fabricação 
e validade. Isento de sujidades, parasitas, larvas e 
material estranho. Validade mínima de 06 (seis) 
meses a contar da data de entrega. 

und de 
30 g 

30 7,70 

   

58 Creme de leite UHT homogeneizado, sem 
necessidade de refrigeração. Embalagem tetra pak 
de 200g.  

Cx 
com 

200 ml 

250  5,09 
   

59 Creme de leite UHT homogeneizado zero 
lactose, sem necessidade de refrigeração. 
Embalagem tetra pak de 200g.  

Cx 
com 

200 ml 

50 8,46 
   

60 Creme de leite pasteurizado (nata) sem lactose. 
Embalagem em potes de polietileno (pet) de 
plástico, contendo 200g. Ingredientes: creme de 
leite pasteurizado, estabilizante: carragena e 
enzima lactase. Alérgicos: contém derivados de 
leite. Não contem glúten. Diabéticos: contém 
glicose. Produto deverá estar resfriado no 
momento da entrega. O transporte deverá ser 
feito em carro refrigerado, conforme legislação 
da Anvisa. 

und 100 11,63 

   

61 Colorau - Colorífico em pó fino homogêneo, obtido 
de frutos maduros de urucum, limpos, dessecados 
e moídos, com aspecto com cor, cheiro e sabor 
próprio, isento de materiais estranhos e a sua 
espécie, acondicionado em embalagens de 500g.  

Pct 
500 gr 

60 11,73 

   

62 Leite em pó instantâneo – Ingredientes: leite 
integral, vitaminas (A, D e C) e minerais (ferro e 
zinco). Não contém glúten. Não contém açúcar. 

lata 40 27,66 
   

63 Coração de frango, congelado, embalagem de no 
mínimo 1 kg. O produto deverá possuir registro no 
Ministério da Agricultura- Serviço de Inspeção 
(SIF), Serviço de Inspeção Estadual (SIE) ou 
Serviço de Inspeção Municipal. 

kg 200 33,63 

   

64 Coxinha da asa de frango congelada. O produto 
deverá possuir registro no Ministério da Agricultura 
- Serviço de Inspeção (SIF), Serviço de Inspeção 
Estadual (SIE) ou Serviço de Inspeção Municipal. 

kg 200 19,49 

   

65 Ervilha natural congelada, embalagem com 300 
gramas 

und 150 12,53 
   

66 Ervilha seca partida. Tipo 1, peso 500 gramas und 80 11,66    

67 Extrato de tomate -  contendo ingredientes: 
tomates. Isento de sujidades e fermentação. 
Embalagem 850 gramas.  

und 300 13,06 
   

68 Farinha de arroz – embalagem de 1 kg. Não 
contém glúten. Não contém leite. 

kg 20 13,66 
   

69 Farinha de aveia - produzida a partir de matéria 
prima de qualidade, sã, limpa, isenta de mofo e/ou 
caruncho, apresentando cor e características 
naturais. Acondicionadas em embalagem plástica 
atóxica, no volume de 200g. No rótulo deve conter 
registro, data de fabricação e validade. 

und 20 7,93 

   

70 Farinha de trigo especial 5kg, produto obtido a Pct 20 25,30    
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partir de cereal limpo, isento de matéria prima 
terrosa e em perfeito estado de conservação. Não 
poderá estar úmida, fermentada ou rançosa. Com 
aspecto de pó fino, cor branca, cheiro e sabor 
próprio. Enriquecida com ferro e ácido fólico, 
embalagem com 5 Kg. 

com 5 
kg 

71 FARINHA DE TRIGO INTEGRAL, em pacote com 
1kg, contendo farinha de trigo integral, para uso 
caseiro, sem conservantes ou aditivos; O produto 
deve atender a Resolução nº 344 de 13/12/02 
(Fortificação de farinhas com ferro e ácido fólico). 

kg 40 8,49 

   

72 Farinha de trigo para quibe, livre de parasitas, 
odores estranhos, substâncias nocivas – 
embalagem 500g. 

und 40 8,99 
   

73 Farinha de mandioca torrada seca, fina, amarela, 
tipo 1, embalagem de 500g, contendo data de 
fabricação (na entrega não superior a 30 Dias) e 
data de validade. 

und 60 8,99 

   

74 Fermento químico em pó. Embalagem rotulada 
com 250g. Validade mínima de 120 dias a contar 
da data da entrega. 

und 50 11,16 
   

75 Feijão Preto, de primeira qualidade. Procedência 
natural de safra corrente. Será permitido limite de 
2% de impurezas e materiais estranhos. Embalado 
em pacotes plásticos, atóxico, transparente e 
resistente. Pacote de 1kg. 

kg 250 8,99 

   

76 Fubá – Farinha de fubá - Farinha de milho, safra 
corrente. Produto obtido do grão de milho, 
devendo ser fabricadas a partir de matérias primas 
limpas, isenta de terras e parasitas. Não podendo 
estar úmidas ou rançosa, com prazo de validade 
mínimo de 90 dias. Pacote de 1 kg. Identificada 
com data de manipulação e validade. 

kg 150 8,09 

   

77 Geleia 100% Fruta, sabor de Frutas Vermelhas. 
Ingredientes: Amora, Morango, Framboesa, Mirtilo, 
Suco Concentrado (Maçã, Ameixa, Uva, Limão), 
Estabilizante Pectina de Fruta. Contém 100% de 
fruta e é adoçada com suco de maçã, sem adição 
de açúcar. Unidade de 250 a 290g 

und 200 35,66 

   

78 Goiaba vermelha de primeira, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprio, com polpas firmes e 
intactas, tamanhas e coloração uniformes, 
devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Isenta 
de enfermidades, material terroso, umidade 
externa anormal, sujidades, parasitas e larvas, sem 
danos físicos e mecânicos oriundo de manuseio e 
transporte. Entrega respeitará a sazonidade. 

kg 80 22,94 

   

79 Grão de bico tipo 1 – livre de pedras e sujidades; 
embalagem com 500g de peso líquido do produto. 
Deve constar na embalagem informações 
conforme legislação vigente. 

und 60 11,33 

   

80 Iogurte natural, sabor morango, coco, abacaxi ou 
frutas vermelhas, rico em nutrientes, com 900 ml. 
Acondicionado em embalagem tipo saco plásticos. 
Embalagem deverá conter externamente os dados 
de identificação, procedência, informação 
nutricional, número de lote, data de validade, 
quantidade do produto, número do registro no 
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de 
inspeção. 

Und 
de 900 

ml 

300 11,86 

   

81 Iogurte polpa de fruta (540 gramas cada bandeja). 
Validade mínima 20 dias, temperatura máxima de 

bdj 350 7,79 
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7 cº ou cfe especificação do fabricante. 

82 Iogurte de polpa de fruta, diversos sabores, DIET 
(ISENTO DE AÇUCAR) embalagem de 170gr, 
validade mínima 20 dias, temperatura máxima de 7 
cº ou cfe especificação do fabricante. 

und 30 7,53 

   

83 Iogurte natural. Copo de 170 gramas. O produto 
deverá possuir registro no Ministério da Agricultura. 
Validade mínima 20 dias, temperatura máxima de 
7 cº ou cfe especificação do fabricante. 

und 30 5,73 

   

84 Iogurte natural sem lactose. Ingredientes 
permitidos: Leite pasteurizado integral, desnatado 
ou semidesnatado e/ou leite reconstituído integral, 
leite em pó, enzima lactaste e fermentos lácteos. 
Não poderá ter adição de açúcar ou edulcorantes. 
Embalagem contendo entre 500g, marca do 
fabricante, prazo de validade e peso líquido. 
Deverá ter registro no Ministério da Saúde e/ou 
Agricultura. Deverá ser transportado em carros 
fechados refrigerados, em embalagens e 
temperaturas corretas (até 10ºC ou de acordo com 
o fabricante) e adequadas, respeitando a 
características do produto. De modo que a 
embalagem não se apresente estufadas ou 
alteradas. Alérgicos: Contém leite e derivados. 
Contém lactose. Não contém glúten Produto 
deverá estar resfriado no momento da entrega. 
O transporte deverá ser feito em carro 
refrigerado, conforme legislação da Anvisa.   

und 30 12,99 

   

85 Iogurte sem lactose. Deverá conter externamente 
os dados de identificação, procedência, informação 
nutricional, número de lote, data de validade, 
quantidade do produto, número do registro no 
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de 
inspeção. Embalagem de 170 gramas. 

und 200 5,99 

   

86 Kiwi de primeira qualidade. kg 100 32,89    

87 Laranja pera de primeira qualidade, in natura. 
Deve apresentar as características da variedade 
bem definidas, estar fisiologicamente 
desenvolvidas e maduras, bem formadas, limpas, 
sadias, com coloração própria, livres de danos 
mecânicos, pragas, doenças e estar perfeito 
estado de maturação e conservação. 

kg 800 12,09 

   

88 Leite em pó integral. Ingrediente: leite em pó 
integral, podendo ser apenas acrescido de 
vitaminas e minerais. Não contém glúten, 
Composição: produto resultante da desidratação 
do leite fresco; aspecto: pó fino uniforme, sem 
grumos, isentos de partículas estranhas; cor: 
branco amarelado; odor: suave não ácido, não 
rançoso, sem odores estranhos, semelhante ao 
leite fluido; sabor: suave, não ácido, não rançoso. 
Deve constar no rotulo: data de fabricação e lote; 
data de validade; nome e origem do produto; 
dados da empresa fabricante; peso líquido; 
informações uteis sobre conservação e manuseio 
do produto. O produto deverá ter no mínimo oito 
meses de validade no ato da entrega do produto. 
Embalagem de 1kg. 

und 20 21,99 

   

89 Leite de coco natural integral concentrado isento 
de sujidades, parasitas, larvas, com aspecto cor, 
cheiro e sabor próprios. Acondicionado em vidros 
apropriados com 200 ml. A embalagem deverá 

und 50 6,99 
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conter externamente os dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais, número do 
lote, data de validade, quantidade de produto e 
atender as especificações técnicas da ANVISA e 
Inmetro. Prazo de validade de no mínimo 6 meses 
a partir da entrega do produto. 

90 Leite de Soja, composto elaborado com grãos de 
soja não transgênico, 0% lactose e 0% colesterol e 
fonte de proteínas, cálcio, zinco e vitaminas A, B2, 
B6, B12, C, D, E e Ácido Fólico, sabor natural, 
embalagem tetrapack que garanta a integridade do 
produto e rótulo contendo a composição do 
produto, em embalagem de 1 litro, cor, cheiro e 
sabor próprios, conforme legislação vigente. Prazo 
de validade de 6 meses após a data da entrega. 

und 20 14,99 

   

91 Leite longa vida integral, UHT. Leite Longa Vida 
Integral Tetrapak, caixas de 1L, fonte natural de 
proteínas e cálcio, manter todas as características 
naturais do leite in-natura, inclusive teor de 
gordura. Deverá constar na embalagem do 
produto, tabela de informações nutricionais, data 
de fabricação e prazo de validade e registro no 
Ministério da Agricultura. Validade mínima de 120 
dias podendo ficar armazenado em temperatura 
ambiente. Caixas com 12 unidades. 

Caixas 
com 
12 

litros 

 150 99,90 

   

92 Leite zero lactose, longa vida, semi-desnatado, 
por processamento UHT (ultra hight temperature). 
Embalagens de 1L e acondicionados em 
engradados com 12 L. Validade mínima de 2 
meses na data da entrega. 

Caixas 
com 
12 

litros 

20 103,40 

   

93 Lentilha classe média, de primeira qualidade, 
constituído de no mínimo, 95porcento de grãos 
inteiros na cor característica a variedade 
correspondente, de tamanho e formatos naturais, 
maduros, limpos e secos. Embalagem com 
procedência, informação nutricional e registro no 
órgão competente. Validade mínima de seis meses 
no momento da entrega. Pacote com 500 gramas. 

und 300 12,99 

   

94 Louro em folhas, validade mínima de 1 ano no 
momento da entrega e embalagem com 8 gramas. 

pct 20 6,16 
   

95 Macarrão com ovos, para sopa tipo cabelo de 
anjo ou letrinha. Pacote com 500 gramas. 
Validade mínima de 120 dias no momento da 
entrega. 

pct 200 8,59 

   

96 Macarrão com ovos, tipo Parafuso, espaguete, 
penne, rigattoni, letrinhas. Pacote com 500 
gramas. Validade mínima de 120 dias no momento 
da entrega. 

Pct 
500 gr 

100 7,53 

   

97 Macarrão integral, pacote com 500 gramas. und 30 8,73    

98 Macarrão isento de glúten, de fécula de batata, 
de arroz ou outros, embalado em saco resistente 
de polietileno atóxico transparente, contendo 500g, 
com identificação na embalagem (rótulo) dos 
ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor, 
data de fabricação e validade. Validade mínima de 
06 meses a contar da data de entrega. 

pct 20 8,06 

   

99 Macarrão tricolor parafuso. Composto de Sêmola 
de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos 
pasteurizados, espinafre e tomate desidratados, 
corantes naturais urucum e cúrcuma. Embalagem 
de plástico atóxico, com 500g. O produto deverá 
apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a 

pct 50 7,66 
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partir da data de entrega 

100 Maçã argentina, grau médio de amadurecimento, 
primeira qualidade, ausência de partes estragadas. 

kg 200 16,59 
   

101 Maçã especial Fuji ou Gala, primeira qualidade, 
tamanho médio, pesando aproximadamente cento 
e oitenta gramas a unidade, estar fisiologicamente 
desenvolvida, bem formada, limpa, com coloração 
própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, 
pragas e doenças e estar em perfeitas condições 
de conservação e maturação. A variedade a ser 
entregue dependerá da safra. 

kg 1500 13,12 

   

102 Manjericão desidratado acondicionado em 
embalagem de polietileno atóxico transparente, 
contendo aproximadamente 30g, com identificação 
na embalagem (rótulo) dos ingredientes, peso, 
fornecedor, data de fabricação e validade. Isento 
de sujidades, parasitas, larvas e material estranho. 
Validade mínima de 06 (seis) meses a contar da 
data de entrega. 

und 50 8,30 

   

103 Manjerona – desidratada, para uso culinário, 
acondicionada em embalagem primária de 
polietileno, contendo nesta 10g (unidade) de peso 
líquido do produto. Deve constar na embalagem 
informações conforme legislação vigente. 

Und 40 8,30 

   

104 Mamão formosa primeira qualidade, semi maduro, 
tamanho médio, pesando entre 2 e 2,5 
quilogramas a unidade, fresco, deve apresentar as 
características do cultivar bem definidas, estar 
fisiologicamente desenvolvido, bem formado, 
limpo, com coloração própria, livre de danos 
mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e 
estarem em perfeitas condições de conservação e 
maturação. 

kg 600 16,19 

   

105 Mamão: tipo papaya, deve apresentar-se livre de 
danos mecânicos, físicos, pragas e doenças, 
sendo de 1ª qualidade e em condições ideais de 
conservação. Os produtos que se apresentarem 
danificados ou apodrecidos serão devolvidos.  

und 400 14,10 

   

106 Mandioca, de primeira, raízes grandes no grau 
normal de evolução no tamanho, sabor e cor 
próprios da espécie, uniformes. Congeladas e sem 
casca, sem ferimento ou defeitos, não fibrosa, livre 
de terra e corpos estranhos aderente a espécie 
externa e isenta de umidade. Embalagens: 
acondicionadas em embalagens com 1 kg de 
conteúdo útil. Devendo conter etiquetas 
informando a data da colheita, data do 
processamento e validades, nome do produtor e 
localidade. 

kg 100 10,59 

   

107 Manga tipo Palmer de primeira qualidade, 
unidades integras, frescas e limpas, grau médio de 
amadurecimento; sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e transporte. 

kg 600 9,82 

   

108 Manteiga extra com sal, embalagens 
retangulares aluminizadas de 200 g, com dados de 
identificação, data de fabricação e validade, lote, 
registro do Ministério da Agricultura SIF/ DIPOA. 
Validade de, no mínimo, 4 meses. 

und 80 15,66 

   

109 Manteiga extra com sal zero lactose, 
embalagens retangulares aluminizadas de 200 g, 
com dados de identificação, data de fabricação e 
validade, lote, registro do Ministério da Agricultura 

und 60 16,99 
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SIF/ DIPOA. Validade de, no mínimo, 4 meses 

110 Manteiga vegana, embalagem de 180g. 
Ingredientes Leite de castanha (água, castanha-
de-caju), óleo de coco palmiste, amido modificado, 
sal do himalaia, vitaminas (B6 e B12), extrato de 
leveduras e fermento. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 
SEM LACTOSE. ALÉRGICOS: CONTÉM 
CASTANHA DE CAJU. Produto deverá estar 
resfriado no momento da entrega. O transporte 
deverá ser feito em carro refrigerado, conforme 
legislação da Anvisa. 

und 10 17,99 

   

111 Maracujá. Fruta in natura, tipo: maracujá, espécie: 
doce, aplicação: alimentar. Apresentação: madura, 
firme, íntegra, sem rachaduras, com polpa amarela 
doce e abundante e sementes pretas. Casca lisa e 
lustrosa, sem manchas, sem podridão, sem 
deformações. Bem desenvolvida, com tamanho 
médio e grau de maturidade adequado. Isenta de 
insetos e/ou parasitas, bem como de danos por 
estes provocados. Pouco tempo de estocagem. 
Fornecida em embalagens limpas, secas, de 
material que não provoque alterações externas ou 
internas nos produtos e não transmita odor ou 
sabor estranho aos mesmos. 

Kg 80 25,95 

   

112 Massa para lasanha, seca. Ingredientes: sêmola 
de trigo enriquecida com ferro e ácido e corantes 
naturais, em embalagem de 500 gramas. 

pct 100 16,33 
   

113 Melão amarelo, in natura, tipo 6 de 1ª qualidade - 
semi maduro, graúdo, consistência firme. Livre de 
sujidades, parasitas e larvas, tamanho e coloração 
uniforme, devendo ser bem desenvolvido, com 
polpa firme e intacta. 

kg 600 14,82 

   

114 Melancia tamanho regular de 1ª qualidade, 
redonda, casca lisa, graúda de primeira, livre de 
sujidades, parasitas e larvas, tamanho e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvida e 
madura, com polpa firme e intacta, a granel 
pesando entre 10 a 12 quilos cada. 

kg 1500 4,19 

   

115 Milho congelado, pacote com 300 gramas und 150 13,00    

116 Milho para Pipoca de 1ª Qualidade, Beneficiado, 
Polido Grupo Duro, Classe Amarelo, Tipo 1; 
Embalagem de 500g.  

pct 100 6,86 
   

117 Morango de primeira qualidade. kg 100 34,50    

118 Nata, creme de leite fresco, contendo 
aproximadamente 30% de gordura, embalagem de 
300g. 

und 120 12,99 
   

119 Noz moscada em pó – pura, acondicionada em 
embalagem primária de polietileno, contendo nesta 
24g (unidade) de peso líquido do produto, e em 
embalagem secundária tipo bandeja de plástico 
contendo 12 unidades, ambas, próprias para 
alimentos. Deve constar na embalagem 
informações conforme legislação vigente. 

pcts 10 7,99 

   

120 Óleo de girassol. Sem Gordura Trans na Porção. 
Embalagem com 900ml, limpas, não amassadas, 
resistentes, que garantam a integridade do produto 
até o momento do consumo. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional, número do 
lote, data de validade, quantidade do produto e 
número do registro. O produto deverá apresentar 
validade mínima de 6 meses a partir da data de 

und 60 21,96 
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entrega na unidade requisitante. Sem gordura 
trans. 

121 Óleo de soja refinado, 100% natural. Embalagem 
com 900ml, limpas, não amassadas, resistentes, 
que garantam a integridade do produto até o 
momento do consumo. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional, número do 
lote, data de validade, quantidade do produto e 
número do registro. O produto deverá apresentar 
validade mínima de 6 meses a partir da data de 
entrega na unidade requisitante. Sem gordura 
trans. 

und 200 12,96 

   

122 Orégano, validade mínima de 1 ano no Momento 
da entrega e embalagem com 100 gramas. 

pct 10  11,99 
   

123 Ovos de galinha, vermelhos, tipo 1, grandes, 
frescos, sem rachaduras e limpos. Embalagem 
contendo uma dúzia de ovos, com data e validade 
e aviário de origem, com registro no SIM, SIF ou 
CISPOA. 

dz 500 11,66 

   

124 Pão tipo hot dog – caseirinho, unidade de 50 g. 
Embalagem contendo identificação do produto, 
rótulo com ingredientes, valor nutricional, peso, 
fabricante, data de fabricação e validade. 

kg 300 15,33 

   

125 Pão integral fatiado, com o primeiro ingrediente 
sendo farinha de trigo integral. Fresco, macio, sem 
presença de sujidades. Não deve ser embalado 
quente. Embalagem plástica atóxica, com 
identificação do produto, rótulo com ingredientes, 
valor nutricional, peso, fabricante, data de 
fabricação, validade e registro no SIM ou SIF. 
Validade mínima de 5 (cinco) dias, a contar da 
data da entrega. 

kg 100 18,19 

   

126 Pão francês, unidade de 50g, fresco, macio, sem 
presença de sujidades, feito no dia da entrega. 
Não deve ser embalado quente. Embalagem 
plástica atóxica, com identificação do produto, 
rótulo com ingredientes, valor nutricional, peso, 
fabricante, data de fabricação e validade. Entrega 
deverá ser feita até as 8 horas do dia que for 
solicitado. 

kg 300 16,66 

   

127 Pão Sem Glúten Tradicional Fatiado. 
Ingredientes: Amido modificado, amido (mandioca 
e ou milho e ou batata), extrato de soja, gordura de 
palma, glicose em pó, açúcar demerara, sal, 
espessantes hidroxipropilmetilcelulose, goma 
xantana e goma guar, conservante propionato de 
cálcio e emulsificante estearoil-2-lactil lactato de 
sódio. Alérgicos: contém derivado de soja e pode 
conter amendoim, amêndoa, avelãs, castanha-de-
caju, castanha-do-pará, macadâmia, nozes, pecãs, 
pistaches, pinoli e castanhas.não contém glúten. 
Peso: 175 g 

und 20 24,66 

   

128 Pão tipo bisnaguinha ou caseirinho. Sem 
adição de açúcar. Unidade com peso médio de 
25g – Formulado a base de farinha de trigo, 
manteiga, sal, água e fermento. Fabricado no dia 
da entrega. Embalados em sacos plásticos 
atóxicos com identificação do produto, rótulo com 
ingredientes, valor nutricional, peso, fabricante, 
data de fabricação, validade e registro no SIM ou 
SIF. 

Kg 100 17,66 
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129 Pera argentina: fresca, de primeira qualidade, 
apresentando tamanho, cor e conformação 
uniforme devendo ser bem desenvolvida e madura, 
com polpa intacta e firme. Acondicionadas em 
caixas plásticas ou embalagens plásticas. 

kg 100 25,66 

   

130 Pepino japonês, in natura, firme, limpo sem partes 
estragadas, amassadas ou moles. Cor verde 
escura ou verde escura brilhante. Para consumo 
na semana da entrega. 

kg 100 10,99 

   

131 Queijo tipo muçarela, fatiado. Produto elaborado 
unicamente com leite de vaca, com aspecto de 
massa semi dura, cor branco creme homogênea, 
cheiro próprio, sabor suave, levemente salgado. 
Acondicionado em embalagem plástica apropriada, 
transparente, limpa, resistente e inviolável, com 
400 gramas. A embalagem original deverá ser a 
vácuo e conter externamente os dados de 
identificação, procedência, informações 
nutricionais, número do lote, data de validade, 
quantidade de produto, número do registro no 
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA, carimbo de 
inspeção do SIF e atender as especificações 
técnicas da ANVISA e Inmetro 

pct 250 23,33 

   

132 Queijo tipo muçarela fatiado sem lactose. A 
embalagem original deverá ser a vácuo e conter 
externamente os dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais, número do 
lote, data de validade, quantidade de produto, 
número do registro no Ministério da 
Agricultura/SIF/DIPOA, carimbo de inspeção do 
SIF e atender as especificações técnicas da 
ANVISA e Inmetro, pacote com 150 gramas 

und 80 16,33 

   

133 Queijo tipo parmesão ralado, embalado em saco 
plástico transparente atóxico, resistente, 
hermeticamente fechado. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação e 
procedência, número do lote, data de fabricação, 
quantidade do produto. Deverá apresentar 
validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data 
de entrega. Embalagem com 50 g. 

pct 60 7,99 

   

134 Requeijão tradicional cremoso. Não contem 
glúten, embalado em potes de 200 gramas. 

und 200 9,39 
   

135 Requeijão cremoso sem lactose. Embalado em 
potes de 180 gramas. 

und 50 11,20 
   

136 Requeijão cremoso light, produzido com leite 
pasteurizado, sabor forte, levemente salgado, 
consistência firme, espalhável. Embalagem: copo 
de vidro, com 180 g, atóxico, limpo, não violado, 
resistente, com rótulo impresso. A embalagem 
deverá conter externamente os dados de 
identificação, procedência, informação nutricional, 
número de lote, data de validade, quantidade do 
produto, número do registro no Ministério da 
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção. 
Validade mínima de 30 dias a partir da data de 
entrega na unidade requisitante.  

und 20 10,86 

   

137 Ricota fresca, embalada a vácuo, com no mínimo 
400 gramas. A embalagem deverá conter 
externamente os dados de identificação, 
procedência, informação nutricional, número de 
lote, data de validade, quantidade do produto, 
número do registro no Ministério da 

und 40 18,66 
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Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção. 
Validade mínima de 30 dias a partir da data de 
entrega na unidade requisitante. 

138 Saco plástico estéril, transparente, para coleta de 
amostras de alimentos para analise microbiológica. 
Deverá apresentar capacidade para 500 ml. 
Estéril, com tarja em material branco leitoso 
sensível a esferográfica e sistema de fechamento 
que evite posterior contaminação da amostra. 
Medidas aproximadas 25x14,5 cm. Pacotes 
contendo aproximadamente 100 unidades. 

pct 50 50,00 

   

139 Sagu sem sabor, sob a forma granulada obtido a 
partir de fécula de mandioca submetido a processo 
tecnológico adequado. Acondicionado de acordo 
com a praxe do fabricante, devidamente rotulado e 
identificado nos aspectos qualitativo, quantitativo, 
prazo de validade, marca comercial, procedência 
de fabricação, número do registro no órgão 
competente e demais dados conforme as 
disposições de legislação em vigor. O produto 
deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) 
meses a partir da data de entrega. Embalagem de 
500 gramas. 

und 150 9,96 

   

140 Sal refinado iodado, embalagem com 1 Kg, deve 
constar na embalagem: composição, registro, peso 
líquido e prazo de validade de no mínimo 1 ano a 
contar da data da entrega. 

kg 120 3,89 

   

141 Sardinha em conserva, preparada com pescado 
fresco, limpo, eviscerado, cozido. Imersa em óleo 
comestível. Acondicionado em recipiente de folha 
de flandres íntegro, resistente, vedado 
hermeticamente e limpo, contendo 
aproximadamente 165g de peso líquido drenado. A 
embalagem deverá conter externamente os dados 
de identificação e procedência, informação 
nutricional, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto. O produto deverá 
apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a 
partir da data de entrega. 

und 100 10,99 

   

142 Tomate longa vida de primeira qualidade, grau 
médio de amadurecimento, aspecto globoso, cor 
vermelha, classificada, de polpa firme e intacta, 
isento de enfermidades boa qualidade, livres de 
resíduos de fertilizantes, sujidade, parasitas e 
larvas, sem lesões de origem física ou mecânica 
oriunda de manuseio ou transporte, acondicionado 
em sacos plásticos por quilo. 

kg 700 11,92 

   

143 Uva de mesa de primeira qualidade. Deve ser 
doce e suculenta. Com casaca, sem rupturas, firme 
e estar bem presa ao cacho. Não deve estar 
murcha ou despencando. 

kg 100 20,63 

   

144 Uva passa preta – sem semente, embalagem com 
dados de identificação do produto, marca do 
fabricante, data de fabricação, prazo de validade. 
Embalagem plástica com peso aproximado de 150 
gramas, 

pct 80 22,33 

   

145 Vinagre de maçã, 750 ml em garrafa plástica, 
atóxica, com identificação do produto, rótulo com 
ingredientes, valor nutricional, peso, fabricante, 
data de fabricação, validade e registro no 
Ministério da Agricultura. Validade mínima de 6 
(seis) meses, a contar da data da entrega. 

und 150 6,76 
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Local e data: _______________________. 
 
 

___________________________________________________________ 
Identificação e assinatura do representante legal da empresa proponente 

 
 

2. CRONOGRAMA DE DISTRIBUIÇÃO 
 
2.1. A entrega dos produtos obedecerá ao especificado abaixo: 

− Hortifrúti: terças e quintas as 7h30 como horário de entrega. 

− Carnes e pães: entrega diária das 7h30min às 13h30min definidos para a chegada. 

− Itens refrigerados devem chegar ao local de entrega com temperatura ideal para cada produto, 
porém no ato da entrega será verificado sua temperatura com termômetro entrega diária. 

 
2.2. A entrega dos produtos destinados às UNIDADES DE ENSINO obedecerá ao especificado abaixo: 

− A entrega dos gêneros alimentícios não perecíveis deverá ser mensal, de acordo com data 
estabelecida pela Secretaria Municipal de Educação, a qual será repassada aos fornecedores. 

− A entrega do leite e derivados, frutas e verduras, deverá ser feita semanalmente, de acordo com 
data pré-estabelecida pela Secretaria de Educação, a qual será repassada aos fornecedores, 
conforme item 2.1. 

 
3. ENDEREÇO DA ESCOLA ONDE SERÃO EFETUADAS AS ENTREGAS 

 

Escola Municipal Madre Leontina 
Rua São José, nº 479, Centro  
Fone: 3538-0079 
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PROCESSO DE LICITAÇÃO Nº 62/2022/PMI 

 
EDITAL PP Nº 30/2022/PMI 

 
 

ANEXO II 
 
 

MODELO DE CARTA DE CREDENCIAMENTO 
 

 
 
 
 
 Através da presente, credenciamos o(a) Sr.(a) ____________________, portador(a) da Cédula de 

Identidade n.º _________________ e CPF n.º ____________________, a participar do Processo de 

Licitação nº ___/2022/PMI, instaurado pelo Município de Ibicaré - SC, na modalidade Pregão Presencial nº 

___/2022/PMI, na qualidade de REPRESENTANTE LEGAL, outorgando-lhe poderes para pronunciar-se em 

nome da empresa __________________________, bem como formular propostas verbais, recorrer, 

assinar declarações relativas ao processo em questão e praticar todos os demais atos inerentes ao 

certame. 

 

 

 

 

 

_____________, em ____ de ______ 20__. 

 

 

 

______________________________________ 
Identificação e Assinatura do Credenciante  
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PROCESSO DE LICITAÇÃO Nº 62/2022/PMI 
 

EDITAL PP Nº 30/2022/PMI 
 
  
 
 

ANEXO III 
 
 

MODELO DA DECLARAÇÃO DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITAÇÃO 
 
 
 
 

 DECLARAMOS para fins de participação no Processo de Licitação nº ___/2022/PMI – Pregão 

Presencial nº ___/2022/PMI, do Município de Ibicaré - SC, que ____________________, inscrito (a) no 

CNPJ/CPF sob o nº ________________, atende plenamente os requisitos necessários à habilitação, 

possuindo toda a documentação comprobatória exigida no item 6 do edital convocatório. 

 
 
 
 

_________________, em ____ de ______ 20__. 
 

 
 
 
 
 
 

______________________________________________________ 
Identificação e Assinatura do Representante Legal da Proponente 
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PROCESSO DE LICITAÇÃO Nº 62/2022/PMI 
 

EDITAL PP Nº 30/2022/PMI 
 

 
ANEXO IV 

 
 
 

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 
 

 
 

ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº __/2022/PMI__ 
 
 

 
DOTADO DE EFEITO JURÍDICO DE 

DOCUMENTO DE AJUSTE CONTRATUAL, CUJO 

OBJETO CONSTITUI O REGISTRO DE PREÇOS 

PARA AQUISIÇÃO EVENTUAL E FUTURA DE 

GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DESTINADOS À 

MANUTENÇÃO DA MERENDA ESCOLAR DA 

CRECHE E ESCOLA MUNICIPAL. 

 

 

Aos XX (XXXX) dias do mês de XXX do ano de 2022, o MUNICÍPIO DE IBICARÉ, com sede na Rua Dom 

Pedro II, 133, centro, inscrito no CNPJ sob o nº 82.939.448/0001-30, como órgão gerenciador, e a 

empresa ..................................................................., estabelecida na ............................., nº, bairro 

...................., no Município de ............................................., .........., inscrita no CNPJ/MF sob o nº 

........................................., doravante denominada DETENTORA, representada neste ato por 

............................................., portador do documento de identidade nº ........................, inscrito no CPF/MF 

sob o nº ..............................., residente e domiciliado em ...................................., nos termos da Lei Federal 

nº 10.520/2002, da Lei Complementar nº 123/2006, do Decreto Municipal nº 08/2006 e alterações, Instrução 

Normativa nº 08/2014 e alteração, aplicando-se subsidiariamente no que couberem as disposições contidas 

na Lei Federal nº 8.666/93 com alterações posteriores, celebram a presente ATA DE REGISTRO DE 

PREÇOS, originada do Processo de Licitação nº 62/2022/PMI – Edital de Pregão Presencial nº 

30/2022/PMI, mediante termos e condições que seguem.  

 

DETENTORA (S): 

 

1ª 

RAZÃO SOCIAL:  

ENDEREÇO:  

CIDADE / ESTADO:  

CNPJ/MF:  

  

REPRESENTANTE LEGAL:  

ENDEREÇO:  

CPF:  

RG:  
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CLÁUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO  
 
1.1. Os preços ora REGISTRADOS, de acordo a proposta apresentada pela(s) DETENTORA(S) no 

Processo de Licitação, correspondem à expectativa de aquisição dos seguintes itens:  
 

ITEM ESPECIFICAÇÃO UN QUANT. MARCA 
PREÇO 
UNIT. 

R$ 

PREÇO 
TOTAL  

R$ 

01 Abacate comum extra in natura, polpa firme ao toque, casca lisa 
e brilhante, com grau de maturação adequado para o consumo, 
procedente de espécies genuínas e sãs. Isento de lesões de 
origem física, mecânica ou biológica, matéria terrosa, sujidades 
ou corpos estranhos aderidos à superfície externa, livre de 
enfermidades, insetos, parasitas e larvas. 

kg 60  

  

02 Abacaxi pérola, de primeira qualidade, unidades de tamanho 
médio, frutas firmes, sem machucados e lesões de origem física 
ou mecânica, grau médio de amadurecimento. 

und 300  
  

03 Abóbora cabotiá de primeira qualidade. Abóbora in natura. Tipo 
abóbora redonda da casca verde escura. Limpa, madura, firme, 
com pedúnculo, sem rachaduras, sem mofo, sem podridão. 
Tamanho pequeno, com peso entre 1 a 2 quilos. Com aspecto, 
consistência e coloração característicos da espécie. Isentos de 
umidade exterior anormal, de cheiro e/ou sabor anormais, de 
contusões e lesões, de insetos, bolores e/ou parasitas, bem 
como de danos por estes provocados. Embalagens limpas, 
secas, de material que não provoque alterações externas ou 
internas nos produtos e não transmita odor ou sabor estranho 
aos mesmos. 

kg 50  

  

04 Abobrinha Italiana - Abobrinha verde, italiana, de primeira 
qualidade, amadurecimento médio, com casca sã e sem partes 
estragadas. 

kg 30  
  

05 Achocolatado – Mistura em pó para o preparo de achocolatado, 
enriquecido com vitaminas e minerais. Acondicionados em 
embalagens de 400 gramas. 

pct 80  
  

06 Achocolatado diet, sem glúten e zero lactose - Mistura em pó 
para o preparo de achocolatado, enriquecido com vitaminas e 
minerais. Acondicionados em embalagens de 400 gramas. 

pct 10  
  

07 Açúcar de baunilha – validade mínima de 3 meses na data da 
entrega, e embalagens de 100 gramas. 

pct 50    

08 Açúcar mascavo - embalagem 1kg de origem vegetal, 
constituído fundamentalmente por sacarose de cana-de-açúcar, 
com aspecto sólido, odor e sabor próprios do produto, com 
ausência de insetos, livre de fermentação, isento de matéria 
terrosa, de parasitas e de detritos animais ou vegetais, em 
embalagem primária plástica resistente que garanta a integridade 
do produto até o consumo, contendo 01 (um) quilo, prazo de 
validade de 01 (um) ano a cada fornecimento. A data de validade 
deverá constar da embalagem primária e da embalagem 
secundária, exceto quando a embalagem secundária for 
transparente. 

kg 20  

  

09 Açúcar refinado – Produto processado da cana-de-açúcar com 
moagem refinada, com aspecto, cor, cheiro próprio, sabor doce, 
isento de sujidades, parasitas, materiais terrosos e detritos 
animais ou vegetais. Embalado em sacos plásticos íntegros 
hermeticamente fechados contendo 05 kg. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação, procedência, 
informação nutricional, número de lote, data de validade, 
quantidade do produto.  

Pct 5 
kg 

50  

  

10 Adoçante dietético, à base de edulcorante natural, líquido 
transparente, acondicionado em embalagem resistente de 

und 5  
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plástico atóxico, contendo 100 ml, com identificação na 
embalagem (rótulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, 
fornecedor, data de fabricação e validade. Validade mínima de 
12 (doze) meses a contar da data de entrega. Ingredientes: 
Água, edulcorante glicosídeos de esteviol, conservador benzoato 
de sódio e acidulante ácido cítrico. 

11 Alho – bulbo inteiro, de boa qualidade, firme e intacto, sem 
lesões. 

kg 40    

12 Ameixa seca – sem carroço, de 1ª qualidade, acondicionada em 
embalagem original de fábrica, isentas de fungos ou parasitas, 
livre de umidade e de fragmentos estranhos. Embalagem 
apresentando identificação do fabricante, procedência, 
informações nutricionais, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto, e número do registro do Ministério da 
Agricultura. Embalagem de aproximadamente de 150 gramas. 

und 40  

  

13 Ameixa vermelha nacional - grau médio de maturação, peso da 
unidade entre 70 e 100g, de primeira qualidade, grau médio de 
amadurecimento, cor uniforme e limpa, tamanho médios, frutas 
firmes sem lesões de origem física ou mecânica. Entrega 
respeitará a sazonidade. 

kg 80  

  

14 Amendoim - descascado com pele, miúdo, tipo 2, fabricado a 
partir de matérias primas sãs e limpas isentas de matérias 
terrosas e parasitos, não podendo estar úmidos, fermentados ou 
apresentando mofo. Acondicionado em embalagens plásticas de 
500g. Validade mínima de 3 meses na data da entrega.  

pct 100  

  

15 Amendoim torrado - sem casca, sem vagem, grãos inteiros e 
maduros, sãos, perfeitos e de tamanho e coloração uniformes. 
Livres de qualquer tipo de impurezas, sujidades e resíduos. Em 
embalagem primária, saco polietileno atóxico, resistente, de 
500g.validade mínima de 6 meses a contar da data da entrega. 

pct 150  

  

16 Amido de milho - produto amiláceo extraído do milho. Deve ser 
fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, isenta de 
matérias terrosas e parasitas. Não deverá apresentar resíduos 
ou impurezas, bolor ou cheiro não característico. Embalagem: 
deve estar intacta, vedada com 500g.  

Und 
de 500 

g 

100  

  

17 Arroz parboilizado - tipo 1, constituídos de grãos inteiros isento 
de sujidades, materiais estranhos e mofos, safra corrente e 
procedência nacional, embalagem plástica atóxica limpa não 
violados, resistentes que garantam a integridade do produto até o 
momento do consumo, pacote com 5 Kg. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutricional, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto.  

Pct 5 
kg 

120  

  

18 Arroz integral – tipo 1, embalagem com 1 kg, contendo data de 
fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de 
validade. 

kg 30  
  

19 Arroz branco tipo quebradinho. Isento de sujidades e materiais 
estranhos, acondicionado em embalagem apropriada de 1 kg. 

kg 150    

20 Atum – sólido, ralado ou em pedaços, imerso em óleo 
comestível. Ingredientes: Atum, água de constituição (ao próprio 
suco), óleo comestível e sal. Embalagem: em lata com 
revestimento interno apropriado, vedada, isento de ferrugens e 
substâncias nocivas. Na embalagem deve conter as seguintes 
informações: identificação da empresa, peso, data de validade, 
carimbo de inspeção estadual ou federal. Lata de 170 gramas. 

latas 300  

  

21 Aveia em flocos finos -  Isenta de mofo, livre de parasitas e 
substâncias nocivas. A embalagem interna deverá ser em 
pacotes plásticos transparentes, limpos e resistentes que 
garantam a integridade do produto até o momento do consumo, 
contendo 200g, acondicionadas em caixas lacradas. A 
embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação, procedência, informações nutricionais, número do 

Und 
de 200 

g 

40  
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lote, data de validade, quantidade do produto e atender as 
especificações técnicas.  

22 Azeite de oliva extra virgem com acidez máxima de 0,8% (em 
ácido oleico) – embalagem de 500 ml.  

und 80    

23 Banana tipo caturra – primeira qualidade, semi madura, 
tamanho médio. Devem apresentar as características do cultivar 
bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas, bem 
formadas, limpas, com coloração própria, livres de danos 
mecânicos e fisiológicos, pragas e doenças e estarem em 
perfeitas condições de conservação e maturação. 

kg 1500  

  

24 Banana tipo prata – de primeira qualidade, grau médio de 
maturação, cor uniforme, limpa, tamanho médio. 

kg 600    

25 Batata doce, roxa, tubérculo in natura, tipo batata doce, espécie 
roxa/lavada, aplicação culinária em geral. Limpa, firme, com 
polpa íntegra e de fácil cocção, sem podridão, sem deformações, 
sem lesões profundidade destas. Isenta de cortes e contusões. 
Cultivar bem desenvolvida, com peso igual ou superior a 200g. 
Embalagens limpas, secas, de material que não provoque 
alterações externas ou internas nos produtos e não transmita 
odor ou sabor estranho aos mesmos. 

kg 200  

  

26 Batata inglesa lavada, de primeira qualidade, tamanho médio, 
uniformes, inteiras, sem ferimentos ou defeitos. 

kg 800    

27 Batata salsa de 1ª qualidade, classe média Tipo especial, deve 
apresentar as características de qualidade, bem formadas com 
coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, 
fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de 
conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio, produto 
com tamanho pequeno ou deteriorados não serão aceitos. 

Kg 100  

  

28 Bergamota ou mexerica – de primeira qualidade. kg 400    
29 Biscoito água e sal, tipo cream cracker ou integral, pacote de 

400 gramas 
pct 200    

30 Biscoito doce, alimento para dieta de ingestão 0% de lactose. 
Alimento integral, fonte de fibras, proteínas. Produto sem leites e 
derivados. Embalagem com informação nutricional, data de 
validade e peso líquido de 150 gramas. 

pct 50  

  

31 Biscoito sem glúten - Isento de glúten. Embalagem com 
informação nutricional, data de validade, selo de qualidade. Peso 
líquido 80 gramas. Tipo: sequinhos de polvilho, sequilhos de 
amido de milho, sequilhos de leite. 

pct 80  

  

32 Biscoito doce sortido. Tipo Maria, maisena ou rosquinha de 
coco ou chocolate. Pacotes com 400 gramas 

pcts 150    

33 Biscoito integral. Biscoito integral salgado. Embalagem com 
informação nutricional, data de validade. Contendo 400 gramas. 

pct 40    

34 Biscoito de arroz integral (sem glúten, sem lactose, sem 
açúcar, sem ovos). Na embalagem deverá conter as seguintes 
informações: indicação do fabricante, tabela nutricional, 
ingredientes, data de validade e peso. Embalagem mínima de 
150g. Validade mínima de 4 meses da entrega.  

und 300  

  

35 Biscoito de polvilho - sabor tradicional, batata doce ou cebola e 
salsa. Ingredientes: polvilho azedo, gorduras nobres (coco), sal, 
farina de arroz, ovo integral em pó. Sem glúten. Pacote de 80 
gramas.  

pct 300  

  

36 Bolo de laranja, sem glúten e sem lactose. Ingredientes: ovos, 
açúcar, óleo de girassol, amido de milho, água, farinha de arroz, 
fibra vegetal (psyllium), umectantes: sorbitol, glicerina; fermentos 
químicos: pirofosfato ácido de sódio, bicarbonato de sódio, 
fosfato monocálcico; espessante: hidroxipropilmetilcelulose; 
proteína de soja, emulsificantes: ésteres de ácidos graxos com 
poliglicerol, mono e diglicerídeos de ácidos graxos, polisorbato 
80; fibra de cítricos, aroma natural de laranja, sal. Alérgicos: 
contém ovos e derivados de soja. não contém glúten. Peso: 200g 

und 60  

  

37 Cacau em pó solúvel, sem adição de misturas e açúcar. und 100    
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Embalagem de 200 gramas. Ingredientes: 100% cacau. 
38 Café solúvel granulado. Embalagem de 200 gramas.  und 50    
39 Canela em pó, pura, embalagem de 30 gramas.  und 50    
40 Canela em casca - para uso em caldas, arroz doce, cucas e 

tortas, em embalagem tipo potinho com peso médio de 10 g, com 
data de fabricação e validade. 

und 30  
  

41 Canjiquinha de milho amarelo, acondicionado em embalagem 
de polietileno resistente, atóxico, transparente, contendo 500 gr. 
Isento de sujidades, parasitas, larvas e material estranho, com 
identificação na embalagem (rótulo) dos ingredientes, valor 
nutricional, peso, fornecedor, data de fabricação e validade. 
Isento de sujidades, parasitas, larvas e material estranho. 
Validade mínima de 06 (seis) meses a contar da data de entrega. 

Pct 

500 gr 

60  

  

42 Caqui - primeira qualidade, tamanho médio. Devem apresentar 
as características do cultivar bem definidas, estarem 
fisiologicamente desenvolvidas, bem formados e estarem em 
perfeitas condições de conservação e maturação. 

Kg 120  

  

43 Carne de Frango, tipo filé de peito, de primeira qualidade, 
congeladas a -12°C, limpa, isentas de aditivos ou substâncias 
estranhas ao produto, que sejam impróprias ao consumo e que 
alterem suas características naturais (físicas, químicas e 
organolépticas), inspecionadas pelo ministério da agricultura. 
Deverá ser acondicionada em embalagem primária constituída 
de plástico atóxico transparente, isenta de sujidades e ou ação 
de micro-organismos. Embalagens de 1 kg. 

kg 400  

  

44 Carne de Frango, tipo coxa/sobrecoxa, de primeira qualidade, 
congeladas a -12°C, limpa, isentas de aditivos ou substâncias 
estranhas ao produto, que sejam impróprias ao consumo e que 
alterem suas características naturais (físicas, químicas e 
organolépticas), inspecionadas pelo ministério da agricultura. 
Deverá ser acondicionada em embalagem primária constituída 
de plástico atóxico transparente, isenta de sujidades e ou ação 
de micro-organismos. Embalagens de 1 kg. 

kg 300  

  

45 Carne de frango moída, de primeira qualidade. Inspecionadas 
pelo ministério da agricultura Embalagens de 1 kg. 

kg 500    

46 Carne bovina tipo moída, de primeira, tipo paleta ou acém, 
sem pelanca, sem gorduras, com aspecto, cheiro, sabor e cor 
próprios. Isento de aditivos ou substâncias estranhas que sejam 
impróprias. Devidamente selada, com especificação de peso, 
validade, do produto e marca/procedência.  

kg 700  

  

47 Carne bovina – Fígado Bovino de primeira qualidade, limpo, 
congelado a -12ºC, isento de aditivos ou substâncias estranhas 
ao produto, que sejam impróprias ao consumo e que alterem 
suas características naturais (físicas, químicas e organolépticas) 
inspecionadas pelo ministério da agricultura. Deverá ser 
acondicionada em embalagem primária constituída de plástico 
atóxico transparente, isenta de sujidades e ou ação de micro-
organismos. 

kg 50  

  

48 Carne bovina tipo patinho, coxão mole ou acém, cortada em 
cubos ou iscas de aproximadamente 10g, limpa, sem osso, 
sem gorduras, sem nervos, tendões, homogeneizada. Isenta de 
aditivos ou substâncias estranhas que sejam impróprias ao 
consumo e que alterem suas características naturais (físicas, 
químicas e organolépticas).  
Devidamente selada, com especificação de peso, validade, do 
produto e marca/procedência. Deve ter Certificado de Inspeção 
Estadual ou Federal.  

kg 600  

  

49 Carne bovina tipo patinho, coxão mole ou acém, cortada em 
bifes de aproximadamente 100 a 120 gramas, contendo no 
máximo 3% de gordura.  
Devidamente selada, com especificação de peso, validade, do 
produto e marca/procedência. Deve ter Certificado de Inspeção 

kg 200  
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Estadual ou Federal. 
50 Carne suína, pernil, cortada em cubos. Sem cartilagens e 

nervos, de coloração rosada. O percentual máximo de gordura 
aceita é de 5%, firme e odor agradável. Embalagem: Deve estar 
intacta. Acondicionada em sacos polipropileno reforçado, e 
revestido por caixa de papelão ou caixa plástica limpa, constando 
peso, data de processamento, carimbo de inspeção estadual ou 
federal, procedência da carne. 

kg 60  

  

51 Carne de Peixe - Filé de peixe de primeira qualidade, limpo, sem 
couro ou escamas, sem espinha, filé inteiro ou fatiados em bifes 
de 120g em média, congelados a -12°C, isentas de aditivos ou 
substâncias estranhas ao produto que sejam impróprias ao 
consumo e que alterem suas características naturais (físicas, 
químicas e organolépticas), inspecionadas pelo Ministério da 
Agricultura. Deverá ser acondicionada em embalagem primária 
constituída de plástico atóxico transparente, isenta de sujidades 
e ou ação de microorganismos.  Acomodadas em caixas de 
papelão em perfeitas condições estruturais, padronizadas e 
lacradas. 

kg 120  

  

52 Castanha de caju torrada – embalagem contendo peso líquido 
de 100 a 120 gramas. Ingredientes: castanha de caju torrada. 

und 200    

53 Cebola - sem rama, fresca compacta e firme sem lesões de 
origem física ou mecânica, sem perfurações e cortes sem 
manchas com tamanho e coloração uniformes, isenta de 
sujidades parasitas e larvas. 

kg 400  

  

54 Cenoura, de primeira, sem rama, isenta de fungos e indícios de 
germinação, fresca compacta e firme sem lesões de origem física 
ou mecânica sem rachaduras. 

kg 100  
  

55 Chá de camomila, erva cidreira, hortelã, maçã com canela, 
pêssego, capim limão, frutas cítricas embalagem plástica com 25 
saquinhos, com identificação do produto, rótulo com ingredientes, 
valor nutricional, peso, fabricante, data de fabricação e validade.  

Cxs 
com 
25 

unds 

250  

  

56 Chuchu, in natura, pouca rugosidade tamanho médio, 
procedente de espécies genuínas, sãs e frescas, polpa íntegra e 
firme. Isento de lesões de origem física, mecânica ou biológica 
matéria terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos à 
superfície externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e 
larvas. 

kg 40  

  

57 Cravo da índia - acondicionado em embalagem de polietileno 
atóxico transparente, contendo 12 g, com identificação na 
embalagem (rótulo) dos ingredientes, peso, fornecedor, data de 
fabricação e validade. Isento de sujidades, parasitas, larvas e 
material estranho. Validade mínima de 06 (seis) meses a contar 
da data de entrega. 

und de 
30 g 

30  

  

58 Creme de leite UHT homogeneizado, sem necessidade de 
refrigeração. Embalagem tetra pak de 200g.  

Cx 
com 

200 ml 

250   
  

59 Creme de leite UHT homogeneizado zero lactose, sem 
necessidade de refrigeração. Embalagem tetra pak de 200g.  

Cx 
com 

200 ml 

50  
  

60 Creme de leite pasteurizado (nata) sem lactose. Embalagem 
em potes de polietileno (pet) de plástico, contendo 200g. 
Ingredientes: creme de leite pasteurizado, estabilizante: 
carragena e enzima lactase. Alérgicos: contém derivados de 
leite. Não contem glúten. Diabéticos: contém glicose. Produto 
deverá estar resfriado no momento da entrega. O transporte 
deverá ser feito em carro refrigerado, conforme legislação da 
Anvisa. 

und 100  

  

61 Colorau - Colorífico em pó fino homogêneo, obtido de frutos 
maduros de urucum, limpos, dessecados e moídos, com aspecto 
com cor, cheiro e sabor próprio, isento de materiais estranhos e a 
sua espécie, acondicionado em embalagens de 500g.  

Pct 
500 gr 

60  
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62 Leite em pó instantâneo – Ingredientes: leite integral, vitaminas 
(A, D e C) e minerais (ferro e zinco). Não contém glúten. Não 
contém açúcar. 

lata 40  
  

63 Coração de frango, congelado, embalagem de no mínimo 1 kg. 
O produto deverá possuir registro no Ministério da Agricultura- 
Serviço de Inspeção (SIF), Serviço de Inspeção Estadual (SIE) 
ou Serviço de Inspeção Municipal. 

kg 200  

  

64 Coxinha da asa de frango congelada. O produto deverá 
possuir registro no Ministério da Agricultura - Serviço de 
Inspeção (SIF), Serviço de Inspeção Estadual (SIE) ou Serviço 
de Inspeção Municipal. 

kg 200  

  

65 Ervilha natural congelada, embalagem com 300 gramas und 150    
66 Ervilha seca partida. Tipo 1, peso 500 gramas und 80    
67 Extrato de tomate -  contendo ingredientes: tomates. Isento de 

sujidades e fermentação. Embalagem 850 gramas.  
und 300  

  

68 Farinha de arroz – embalagem de 1 kg. Não contém glúten. Não 
contém leite. 

kg 20    

69 Farinha de aveia - produzida a partir de matéria prima de 
qualidade, sã, limpa, isenta de mofo e/ou caruncho, 
apresentando cor e características naturais. Acondicionadas em 
embalagem plástica atóxica, no volume de 200g. No rótulo deve 
conter registro, data de fabricação e validade. 

und 20  

  

70 Farinha de trigo especial 5kg, produto obtido a partir de cereal 
limpo, isento de matéria prima terrosa e em perfeito estado de 
conservação. Não poderá estar úmida, fermentada ou rançosa. 
Com aspecto de pó fino, cor branca, cheiro e sabor próprio. 
Enriquecida com ferro e ácido fólico, embalagem com 5 Kg. 

Pct 
com 5 

kg 

20  

  

71 FARINHA DE TRIGO INTEGRAL, em pacote com 1kg, contendo 
farinha de trigo integral, para uso caseiro, sem conservantes ou 
aditivos; O produto deve atender a Resolução nº 344 de 13/12/02 
(Fortificação de farinhas com ferro e ácido fólico). 

kg 40  

  

72 Farinha de trigo para quibe, livre de parasitas, odores 
estranhos, substâncias nocivas – embalagem 500g. 

und 40  
  

73 Farinha de mandioca torrada seca, fina, amarela, tipo 1, 
embalagem de 500g, contendo data de fabricação (na entrega 
não superior a 30 Dias) e data de validade. 

und 60  
  

74 Fermento químico em pó. Embalagem rotulada com 250g. 
Validade mínima de 120 dias a contar da data da entrega. 

und 50    

75 Feijão Preto, de primeira qualidade. Procedência natural de 
safra corrente. Será permitido limite de 2% de impurezas e 
materiais estranhos. Embalado em pacotes plásticos, atóxico, 
transparente e resistente. Pacote de 1kg. 

kg 250  

  

76 Fubá – Farinha de fubá - Farinha de milho, safra corrente. 
Produto obtido do grão de milho, devendo ser fabricadas a partir 
de matérias primas limpas, isenta de terras e parasitas. Não 
podendo estar úmidas ou rançosa, com prazo de validade 
mínimo de 90 dias. Pacote de 1 kg. Identificada com data de 
manipulação e validade. 

kg 150  

  

77 Geleia 100% Fruta, sabor de Frutas Vermelhas. Ingredientes: 
Amora, Morango, Framboesa, Mirtilo, Suco Concentrado (Maçã, 
Ameixa, Uva, Limão), Estabilizante Pectina de Fruta. Contém 
100% de fruta e é adoçada com suco de maçã, sem adição de 
açúcar. Unidade de 250 a 290g 

und 200  

  

78 Goiaba vermelha de primeira, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprio, com polpas firmes e intactas, tamanhas e coloração 
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras. Isenta de 
enfermidades, material terroso, umidade externa anormal, 
sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos 
oriundo de manuseio e transporte. Entrega respeitará a 
sazonidade. 

kg 80  

  

79 Grão de bico tipo 1 – livre de pedras e sujidades; embalagem 
com 500g de peso líquido do produto. Deve constar na 

und 60    
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embalagem informações conforme legislação vigente. 
80 Iogurte natural, sabor morango, coco, abacaxi ou frutas 

vermelhas, rico em nutrientes, com 900 ml. Acondicionado em 
embalagem tipo saco plásticos. Embalagem deverá conter 
externamente os dados de identificação, procedência, 
informação nutricional, número de lote, data de validade, 
quantidade do produto, número do registro no Ministério da 
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção. 

Und 
de 900 

ml 

300  

  

81 Iogurte polpa de fruta (540 gramas cada bandeja). Validade 
mínima 20 dias, temperatura máxima de 7 cº ou cfe 
especificação do fabricante. 

bdj 350  
  

82 Iogurte de polpa de fruta, diversos sabores, DIET (ISENTO DE 
AÇUCAR) embalagem de 170gr, validade mínima 20 dias, 
temperatura máxima de 7 cº ou cfe especificação do fabricante. 

und 30  
  

83 Iogurte natural. Copo de 170 gramas. O produto deverá possuir 
registro no Ministério da Agricultura. Validade mínima 20 dias, 
temperatura máxima de 7 cº ou cfe especificação do fabricante. 

und 30  
  

84 Iogurte natural sem lactose. Ingredientes permitidos: Leite 
pasteurizado integral, desnatado ou semidesnatado e/ou leite 
reconstituído integral, leite em pó, enzima lactaste e fermentos 
lácteos. Não poderá ter adição de açúcar ou edulcorantes. 
Embalagem contendo entre 500g, marca do fabricante, prazo de 
validade e peso líquido. Deverá ter registro no Ministério da 
Saúde e/ou Agricultura. Deverá ser transportado em carros 
fechados refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas 
(até 10ºC ou de acordo com o fabricante) e adequadas, 
respeitando a características do produto. De modo que a 
embalagem não se apresente estufadas ou alteradas. Alérgicos: 
Contém leite e derivados. Contém lactose. Não contém glúten 
Produto deverá estar resfriado no momento da entrega. O 
transporte deverá ser feito em carro refrigerado, conforme 
legislação da Anvisa.   

und 30  

  

85 Iogurte sem lactose. Deverá conter externamente os dados de 
identificação, procedência, informação nutricional, número de 
lote, data de validade, quantidade do produto, número do registro 
no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção. 
Embalagem de 170 gramas. 

und 200  

  

86 Kiwi de primeira qualidade. kg 100    
87 Laranja pera de primeira qualidade, in natura. Deve apresentar 

as características da variedade bem definidas, estar 
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas, 
limpas, sadias, com coloração própria, livres de danos 
mecânicos, pragas, doenças e estar perfeito estado de 
maturação e conservação. 

kg 800  

  

88 Leite em pó integral. Ingrediente: leite em pó integral, podendo 
ser apenas acrescido de vitaminas e minerais. Não contém 
glúten, Composição: produto resultante da desidratação do leite 
fresco; aspecto: pó fino uniforme, sem grumos, isentos de 
partículas estranhas; cor: branco amarelado; odor: suave não 
ácido, não rançoso, sem odores estranhos, semelhante ao leite 
fluido; sabor: suave, não ácido, não rançoso. Deve constar no 
rotulo: data de fabricação e lote; data de validade; nome e origem 
do produto; dados da empresa fabricante; peso líquido; 
informações uteis sobre conservação e manuseio do produto. O 
produto deverá ter no mínimo oito meses de validade no ato da 
entrega do produto. Embalagem de 1kg. 

und 20  

  

89 Leite de coco natural integral concentrado isento de sujidades, 
parasitas, larvas, com aspecto cor, cheiro e sabor próprios. 
Acondicionado em vidros apropriados com 200 ml. A embalagem 
deverá conter externamente os dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais, número do lote, data de 
validade, quantidade de produto e atender as especificações 

und 50  
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técnicas da ANVISA e Inmetro. Prazo de validade de no mínimo 
6 meses a partir da entrega do produto. 

90 Leite de Soja, composto elaborado com grãos de soja não 
transgênico, 0% lactose e 0% colesterol e fonte de proteínas, 
cálcio, zinco e vitaminas A, B2, B6, B12, C, D, E e Ácido Fólico, 
sabor natural, embalagem tetrapack que garanta a integridade do 
produto e rótulo contendo a composição do produto, em 
embalagem de 1 litro, cor, cheiro e sabor próprios, conforme 
legislação vigente. Prazo de validade de 6 meses após a data da 
entrega. 

und 20  

  

91 Leite longa vida integral, UHT. Leite Longa Vida Integral 
Tetrapak, caixas de 1L, fonte natural de proteínas e cálcio, 
manter todas as características naturais do leite in-natura, 
inclusive teor de gordura. Deverá constar na embalagem do 
produto, tabela de informações nutricionais, data de fabricação e 
prazo de validade e registro no Ministério da Agricultura. 
Validade mínima de 120 dias podendo ficar armazenado em 
temperatura ambiente. Caixas com 12 unidades. 

Caixas 
com 
12 

litros 

 150  

  

92 Leite zero lactose, longa vida, semi-desnatado, por 
processamento UHT (ultra hight temperature). Embalagens de 1L 
e acondicionados em engradados com 12 L. Validade mínima de 
2 meses na data da entrega. 

Caixas 
com 
12 

litros 

20  

  

93 Lentilha classe média, de primeira qualidade, constituído de no 
mínimo, 95porcento de grãos inteiros na cor característica a 
variedade correspondente, de tamanho e formatos naturais, 
maduros, limpos e secos. Embalagem com procedência, 
informação nutricional e registro no órgão competente. Validade 
mínima de seis meses no momento da entrega. Pacote com 500 
gramas. 

und 300  

  

94 Louro em folhas, validade mínima de 1 ano no momento da 
entrega e embalagem com 8 gramas. 

pct 20    

95 Macarrão com ovos, para sopa tipo cabelo de anjo ou 
letrinha. Pacote com 500 gramas. Validade mínima de 120 dias 
no momento da entrega. 

pct 200  
  

96 Macarrão com ovos, tipo Parafuso, espaguete, penne, 
rigattoni, letrinhas. Pacote com 500 gramas. Validade mínima 
de 120 dias no momento da entrega. 

Pct 
500 gr 

100  
  

97 Macarrão integral, pacote com 500 gramas. und 30    
98 Macarrão isento de glúten, de fécula de batata, de arroz ou 

outros, embalado em saco resistente de polietileno atóxico 
transparente, contendo 500g, com identificação na embalagem 
(rótulo) dos ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor, data 
de fabricação e validade. Validade mínima de 06 meses a contar 
da data de entrega. 

pct 20  

  

99 Macarrão tricolor parafuso. Composto de Sêmola de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos pasteurizados, 
espinafre e tomate desidratados, corantes naturais urucum e 
cúrcuma. Embalagem de plástico atóxico, com 500g. O produto 
deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir 
da data de entrega 

pct 50  

  

100 Maçã argentina, grau médio de amadurecimento, primeira 
qualidade, ausência de partes estragadas. 

kg 200    

101 Maçã especial Fuji ou Gala, primeira qualidade, tamanho 
médio, pesando aproximadamente cento e oitenta gramas a 
unidade, estar fisiologicamente desenvolvida, bem formada, 
limpa, com coloração própria, livre de danos mecânicos, 
fisiológicos, pragas e doenças e estar em perfeitas condições de 
conservação e maturação. A variedade a ser entregue 
dependerá da safra. 

kg 1500  

  

102 Manjericão desidratado acondicionado em embalagem de 
polietileno atóxico transparente, contendo aproximadamente 30g, 
com identificação na embalagem (rótulo) dos ingredientes, peso, 

und 50  
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fornecedor, data de fabricação e validade. Isento de sujidades, 
parasitas, larvas e material estranho. Validade mínima de 06 
(seis) meses a contar da data de entrega. 

103 Manjerona – desidratada, para uso culinário, acondicionada em 
embalagem primária de polietileno, contendo nesta 10g (unidade) 
de peso líquido do produto. Deve constar na embalagem 
informações conforme legislação vigente. 

Und 40  

  

104 Mamão formosa primeira qualidade, semi maduro, tamanho 
médio, pesando entre 2 e 2,5 quilogramas a unidade, fresco, 
deve apresentar as características do cultivar bem definidas, 
estar fisiologicamente desenvolvido, bem formado, limpo, com 
coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas 
e doenças e estarem em perfeitas condições de conservação e 
maturação. 

kg 600  

  

105 Mamão: tipo papaya, deve apresentar-se livre de danos 
mecânicos, físicos, pragas e doenças, sendo de 1ª qualidade e 
em condições ideais de conservação. Os produtos que se 
apresentarem danificados ou apodrecidos serão devolvidos.  

und 400  

  

106 Mandioca, de primeira, raízes grandes no grau normal de 
evolução no tamanho, sabor e cor próprios da espécie, 
uniformes. Congeladas e sem casca, sem ferimento ou defeitos, 
não fibrosa, livre de terra e corpos estranhos aderente a espécie 
externa e isenta de umidade. Embalagens: acondicionadas em 
embalagens com 1 kg de conteúdo útil. Devendo conter etiquetas 
informando a data da colheita, data do processamento e 
validades, nome do produtor e localidade. 

kg 100  

  

107 Manga tipo Palmer de primeira qualidade, unidades integras, 
frescas e limpas, grau médio de amadurecimento; sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. 

kg 600  
  

108 Manteiga extra com sal, embalagens retangulares aluminizadas 
de 200 g, com dados de identificação, data de fabricação e 
validade, lote, registro do Ministério da Agricultura SIF/ DIPOA. 
Validade de, no mínimo, 4 meses. 

und 80  

  

109 Manteiga extra com sal zero lactose, embalagens retangulares 
aluminizadas de 200 g, com dados de identificação, data de 
fabricação e validade, lote, registro do Ministério da Agricultura 
SIF/ DIPOA. Validade de, no mínimo, 4 meses 

und 60  

  

110 Manteiga vegana, embalagem de 180g. Ingredientes Leite de 
castanha (água, castanha-de-caju), óleo de coco palmiste, amido 
modificado, sal do himalaia, vitaminas (B6 e B12), extrato de 
leveduras e fermento. NÃO CONTÉM GLÚTEN. SEM LACTOSE. 
ALÉRGICOS: CONTÉM CASTANHA DE CAJU. Produto deverá 
estar resfriado no momento da entrega. O transporte deverá 
ser feito em carro refrigerado, conforme legislação da 
Anvisa. 

und 10  

  

111 Maracujá. Fruta in natura, tipo: maracujá, espécie: doce, 
aplicação: alimentar. Apresentação: madura, firme, íntegra, sem 
rachaduras, com polpa amarela doce e abundante e sementes 
pretas. Casca lisa e lustrosa, sem manchas, sem podridão, sem 
deformações. Bem desenvolvida, com tamanho médio e grau de 
maturidade adequado. Isenta de insetos e/ou parasitas, bem 
como de danos por estes provocados. Pouco tempo de 
estocagem. Fornecida em embalagens limpas, secas, de material 
que não provoque alterações externas ou internas nos produtos 
e não transmita odor ou sabor estranho aos mesmos. 

Kg 80  

  

112 Massa para lasanha, seca. Ingredientes: sêmola de trigo 
enriquecida com ferro e ácido e corantes naturais, em 
embalagem de 500 gramas. 

pct 100  
  

113 Melão amarelo, in natura, tipo 6 de 1ª qualidade - semi maduro, 
graúdo, consistência firme. Livre de sujidades, parasitas e larvas, 
tamanho e coloração uniforme, devendo ser bem desenvolvido, 
com polpa firme e intacta. 

kg 600  
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114 Melancia tamanho regular de 1ª qualidade, redonda, casca lisa, 
graúda de primeira, livre de sujidades, parasitas e larvas, 
tamanho e coloração uniformes, devendo ser bem desenvolvida 
e madura, com polpa firme e intacta, a granel pesando entre 10 a 
12 quilos cada. 

kg 1500  

  

115 Milho congelado, pacote com 300 gramas und 150    
116 Milho para Pipoca de 1ª Qualidade, Beneficiado, Polido Grupo 

Duro, Classe Amarelo, Tipo 1; Embalagem de 500g.  
pct 100  

  

117 Morango de primeira qualidade. kg 100    
118 Nata, creme de leite fresco, contendo aproximadamente 30% 

de gordura, embalagem de 300g. 
und 120    

119 Noz moscada em pó – pura, acondicionada em embalagem 
primária de polietileno, contendo nesta 24g (unidade) de peso 
líquido do produto, e em embalagem secundária tipo bandeja de 
plástico contendo 12 unidades, ambas, próprias para alimentos. 
Deve constar na embalagem informações conforme legislação 
vigente. 

pcts 10  

  

120 Óleo de girassol. Sem Gordura Trans na Porção. Embalagem 
com 900ml, limpas, não amassadas, resistentes, que garantam a 
integridade do produto até o momento do consumo. A 
embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação e procedência, informação nutricional, número do 
lote, data de validade, quantidade do produto e número do 
registro. O produto deverá apresentar validade mínima de 6 
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante. Sem 
gordura trans. 

und 60  

  

121 Óleo de soja refinado, 100% natural. Embalagem com 900ml, 
limpas, não amassadas, resistentes, que garantam a integridade 
do produto até o momento do consumo. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutricional, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto e número do registro. O produto deverá 
apresentar validade mínima de 6 meses a partir da data de 
entrega na unidade requisitante. Sem gordura trans. 

und 200  

  

122 Orégano, validade mínima de 1 ano no Momento da entrega e 
embalagem com 100 gramas. 

pct 10     

123 Ovos de galinha, vermelhos, tipo 1, grandes, frescos, sem 
rachaduras e limpos. Embalagem contendo uma dúzia de ovos, 
com data e validade e aviário de origem, com registro no SIM, 
SIF ou CISPOA. 

dz 500  

  

124 Pão tipo hot dog – caseirinho, unidade de 50 g. Embalagem 
contendo identificação do produto, rótulo com ingredientes, valor 
nutricional, peso, fabricante, data de fabricação e validade. 

kg 300  
  

125 Pão integral fatiado, com o primeiro ingrediente sendo farinha 
de trigo integral. Fresco, macio, sem presença de sujidades. Não 
deve ser embalado quente. Embalagem plástica atóxica, com 
identificação do produto, rótulo com ingredientes, valor 
nutricional, peso, fabricante, data de fabricação, validade e 
registro no SIM ou SIF. Validade mínima de 5 (cinco) dias, a 
contar da data da entrega. 

kg 100  

  

126 Pão francês, unidade de 50g, fresco, macio, sem presença de 
sujidades, feito no dia da entrega. Não deve ser embalado 
quente. Embalagem plástica atóxica, com identificação do 
produto, rótulo com ingredientes, valor nutricional, peso, 
fabricante, data de fabricação e validade. Entrega deverá ser 
feita até as 8 horas do dia que for solicitado. 

kg 300  

  

127 Pão Sem Glúten Tradicional Fatiado. Ingredientes: Amido 
modificado, amido (mandioca e ou milho e ou batata), extrato de 
soja, gordura de palma, glicose em pó, açúcar demerara, sal, 
espessantes hidroxipropilmetilcelulose, goma xantana e goma 
guar, conservante propionato de cálcio e emulsificante estearoil-
2-lactil lactato de sódio. Alérgicos: contém derivado de soja e 

und 20  
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pode conter amendoim, amêndoa, avelãs, castanha-de-caju, 
castanha-do-pará, macadâmia, nozes, pecãs, pistaches, pinoli e 
castanhas.não contém glúten. Peso: 175 g 

128 Pão tipo bisnaguinha ou caseirinho. Sem adição de açúcar. 
Unidade com peso médio de 25g – Formulado a base de farinha 
de trigo, manteiga, sal, água e fermento. Fabricado no dia da 
entrega. Embalados em sacos plásticos atóxicos com 
identificação do produto, rótulo com ingredientes, valor 
nutricional, peso, fabricante, data de fabricação, validade e 
registro no SIM ou SIF. 

Kg 100  

  

129 Pera argentina: fresca, de primeira qualidade, apresentando 
tamanho, cor e conformação uniforme devendo ser bem 
desenvolvida e madura, com polpa intacta e firme. 
Acondicionadas em caixas plásticas ou embalagens plásticas. 

kg 100  

  

130 Pepino japonês, in natura, firme, limpo sem partes estragadas, 
amassadas ou moles. Cor verde escura ou verde escura 
brilhante. Para consumo na semana da entrega. 

kg 100  
  

131 Queijo tipo muçarela, fatiado. Produto elaborado unicamente 
com leite de vaca, com aspecto de massa semi dura, cor branco 
creme homogênea, cheiro próprio, sabor suave, levemente 
salgado. Acondicionado em embalagem plástica apropriada, 
transparente, limpa, resistente e inviolável, com 400 gramas. A 
embalagem original deverá ser a vácuo e conter externamente os 
dados de identificação, procedência, informações nutricionais, 
número do lote, data de validade, quantidade de produto, número 
do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA, carimbo de 
inspeção do SIF e atender as especificações técnicas da 
ANVISA e Inmetro 

pct 250  

  

132 Queijo tipo muçarela fatiado sem lactose. A embalagem 
original deverá ser a vácuo e conter externamente os dados de 
identificação, procedência, informações nutricionais, número do 
lote, data de validade, quantidade de produto, número do registro 
no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA, carimbo de inspeção do 
SIF e atender as especificações técnicas da ANVISA e Inmetro, 
pacote com 150 gramas 

und 80  

  

133 Queijo tipo parmesão ralado, embalado em saco plástico 
transparente atóxico, resistente, hermeticamente fechado. A 
embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação e procedência, número do lote, data de fabricação, 
quantidade do produto. Deverá apresentar validade mínima de 6 
(seis) meses a partir da data de entrega. Embalagem com 50 g. 

pct 60  

  

134 Requeijão tradicional cremoso. Não contem glúten, embalado 
em potes de 200 gramas. 

und 200    

135 Requeijão cremoso sem lactose. Embalado em potes de 180 
gramas. 

und 50    

136 Requeijão cremoso light, produzido com leite pasteurizado, 
sabor forte, levemente salgado, consistência firme, espalhável. 
Embalagem: copo de vidro, com 180 g, atóxico, limpo, não 
violado, resistente, com rótulo impresso. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação, procedência, 
informação nutricional, número de lote, data de validade, 
quantidade do produto, número do registro no Ministério da 
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção. Validade mínima 
de 30 dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.  

und 20  

  

137 Ricota fresca, embalada a vácuo, com no mínimo 400 gramas. 
A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação, procedência, informação nutricional, número de 
lote, data de validade, quantidade do produto, número do registro 
no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção. 
Validade mínima de 30 dias a partir da data de entrega na 
unidade requisitante. 

und 40  

  

138 Saco plástico estéril, transparente, para coleta de amostras de pct 50    
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alimentos para analise microbiológica. Deverá apresentar 
capacidade para 500 ml. Estéril, com tarja em material branco 
leitoso sensível a esferográfica e sistema de fechamento que 
evite posterior contaminação da amostra. Medidas aproximadas 
25x14,5 cm. Pacotes contendo aproximadamente 100 unidades. 

139 Sagu sem sabor, sob a forma granulada obtido a partir de fécula 
de mandioca submetido a processo tecnológico adequado. 
Acondicionado de acordo com a praxe do fabricante, 
devidamente rotulado e identificado nos aspectos qualitativo, 
quantitativo, prazo de validade, marca comercial, procedência de 
fabricação, número do registro no órgão competente e demais 
dados conforme as disposições de legislação em vigor. O 
produto deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a 
partir da data de entrega. Embalagem de 500 gramas. 

und 150  

  

140 Sal refinado iodado, embalagem com 1 Kg, deve constar na 
embalagem: composição, registro, peso líquido e prazo de 
validade de no mínimo 1 ano a contar da data da entrega. 

kg 120  

  

141 Sardinha em conserva, preparada com pescado fresco, limpo, 
eviscerado, cozido. Imersa em óleo comestível. Acondicionado 
em recipiente de folha de flandres íntegro, resistente, vedado 
hermeticamente e limpo, contendo aproximadamente 165g de 
peso líquido drenado. A embalagem deverá conter externamente 
os dados de identificação e procedência, informação nutricional, 
número do lote, data de validade, quantidade do produto. O 
produto deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a 
partir da data de entrega. 

und 100  

  

142 Tomate longa vida de primeira qualidade, grau médio de 
amadurecimento, aspecto globoso, cor vermelha, classificada, de 
polpa firme e intacta, isento de enfermidades boa qualidade, 
livres de resíduos de fertilizantes, sujidade, parasitas e larvas, 
sem lesões de origem física ou mecânica oriunda de manuseio 
ou transporte, acondicionado em sacos plásticos por quilo. 

kg 700  

  

143 Uva de mesa de primeira qualidade. Deve ser doce e suculenta. 
Com casaca, sem rupturas, firme e estar bem presa ao cacho. 
Não deve estar murcha ou despencando. 

kg 100  

  

144 Uva passa preta – sem semente, embalagem com dados de 
identificação do produto, marca do fabricante, data de fabricação, 
prazo de validade. Embalagem plástica com peso aproximado de 
150 gramas, 

pct 80  

  

145 Vinagre de maçã, 750 ml em garrafa plástica, atóxica, com 
identificação do produto, rótulo com ingredientes, valor 
nutricional, peso, fabricante, data de fabricação, validade e 
registro no Ministério da Agricultura. Validade mínima de 6 (seis) 
meses, a contar da data da entrega. 

und 150  

  

 
1.1.1. CRONOGRAMA DE DISTRIBUIÇÃO 
 
A entrega dos produtos obedecerá ao especificado abaixo: 

− Hortifrúti: terças e quintas as 7h30 como horário de entrega. 

− Carnes e pães: entrega diária das 7h30min às 13h30min definidos para a chegada. 

− Itens refrigerados devem chegar ao local de entrega com temperatura ideal para cada produto, 
porém no ato da entrega será verificado sua temperatura com termômetro entrega diária. 

 
A entrega dos produtos destinados às UNIDADES DE ENSINO obedecerá ao especificado abaixo: 

− A entrega dos gêneros alimentícios não perecíveis deverá ser mensal, de acordo com data 
estabelecida pela Secretaria Municipal de Educação, a qual será repassada aos fornecedores. 

− A entrega do leite e derivados, frutas e verduras, deverá ser feita semanalmente, de acordo com 
data pré-estabelecida pela Secretaria de Educação, a qual será repassada aos fornecedores. 
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1.1.2. ENDEREÇOS DAS ESCOLAS ONDE SERÃO EFETUADAS AS ENTREGAS 
 

Escola Municipal Madre Leontina 
Rua São José, nº 479, Centro  
Fone: 3538-0079 

 
 
CLÁUSULA SEGUNDA - DA VIGÊNCIA E DO ACOMPANHAMENTO 
 
2.1. A vigência da Ata de Registro de Preços será de 12 (doze) meses, contados da data da assinatura. 

 
2.2. A execução do objeto deverá ser acompanhada e fiscalizada pela servidora CRISTIANE TRESSOLDI 

ZUKOWSKI, que anotarão em registro próprio todas as ocorrências relacionadas com a execução do 
mesmo, determinando o que for necessário à regularização das faltas ou defeitos observados. 

2.2.1. No caso de adesão à presente Ata de Registro de Preços, o órgão participante designará responsável 
para o acompanhamento e fiscalização da execução do objeto. 

 
 
CLÁUSULA TERCEIRA - DA FORMA DE EXECUÇÃO  
 
3.1. O sistema de registro de preços deste Município tem como objetivo manter na entidade o registro de 

propostas vantajosas e, segundo sua conveniência, promover as contrações dos licitantes vencedores 
do pregão. 

 
3.2. A entidade licitante não se obriga a contratar dos licitantes vencedores, podendo realizar licitação 

específica para a contratação total ou parcial do objeto, hipóteses em que, em igualdade de condições, 
o beneficiário do registro terá sempre preferência. 

 
3.3. Havendo a necessidade dos produtos, o órgão requisitante emitirá a Solicitação e a respectiva Nota de 

Empenho de Despesa, as quais serão encaminhadas à DETENTORA. 
 

3.4. Os produtos deverão ser entregues de acordo com as especificações, cronograma e locais constantes 
da cláusula primeira desta Ata, em embalagens adequadas, observando-se: 

a. Quando se tratar de produtos destinados à Secretaria Municipal de Educação, a DETENTORA 
deverá entregá-lo na escola municipal de ensino, de acordo com as solicitações e o cronograma 
de entrega elaborado pela mesma, sem a exigência de quantidade mínima e sem a cobrança de 
custos adicionais.  

 
3.5. Todos os itens descritos deverão ser de 1ª (primeira) qualidade. 
3.5.1. As carnes deverão ser inspecionadas e conter o carimbo correspondente. As mesmas deverão ser 

congeladas e embaladas em pacotes de 01 quilo. 
3.5.2. Os ovos deverão ser inspecionados e conter o carimbo correspondente. 
3.5.3. As massas deverão ser com ovos. Não serão aceitas sêmola ou similar. 
3.5.4. A farinha de trigo deverá ser especial.  
3.5.5. As frutas e verduras deverão estar em perfeito estado. Não serão aceitas as frutas e/ou verduras que 

se apresentarem “batidas” ou “machucadas”. 
3.5.5.1. As frutas e verduras deverão ser entregues em embalagens plásticas transparentes de 01 quilo, 

devidamente pesadas e contendo o prazo de validade. 
3.5.6. Os produtos, quando for o caso, deverão possuir inscrição junto ao Ministério da Agricultura e ter as 

datas de fabricação e validade impressas em suas embalagens, sendo que a data de validade deverá 
ser de, no mínimo, 90 (noventa) dias contados da data de entrega. 

 
3.6. Por ocasião do recebimento dos produtos, o órgão requisitante, por intermédio de servidor designado, 

reserva-se o direito de proceder à inspeção de qualidade dos mesmos e de rejeitá-los, no todo ou em 
parte, se estiverem em desacordo com as especificações ou solicitação, obrigando-se a DETENTORA 
a promover a devida regularização, observando-se os prazos contratuais. 
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3.6.1. Constatado o fornecimento de produtos de má qualidade, o órgão requisitante poderá utilizar-se do 
disposto na Lei 8.078/90 – Código de Defesa do Consumidor. 

 
3.7. O aceite dos produtos não exclui a responsabilidade civil do fornecedor por vícios técnicos ou por 

desacordo com as especificações estabelecidas no Edital, verificadas posteriormente. 
3.7.1. Caso os produtos sejam recusados ou o documento fiscal apresente incorreção, o prazo de 

pagamento será contado a partir da data da regularização da entrega ou do documento fiscal, a 
depender do evento. 

 
3.8. A DETENTORA deverá responsabilizar-se pelo envio e frete das mercadorias, buscando o fiel 

cumprimento dos pedidos efetuados e, ainda, obedecer ao objeto do edital e as disposições legais 
contratuais, prestando-os dentro dos padrões de qualidade, continuidade e regularidade. 

 
3.9. O órgão participante desta Ata de Registro de Preços: 

✓ SECRETARIA DE EDUCAÇÃO CULTURA ESPORTE E TURISMO 
 

3.10. Nos termos do Decreto Municipal nº 08/2006, durante a vigência, a Ata de Registro de Preços 
proveniente deste processo, poderá ser utilizada por qualquer órgão da Administração Municipal que 
não tenha participado do certame licitatório, mediante prévia anuência do órgão gerenciador, desde 
que devidamente comprovada a vantagem. 

3.10.1. Caberá ao órgão gerenciador da Ata de Registro de Preços, verificar junto a DETENTORA a 
capacidade de fornecimento dos produtos solicitados pelo órgão ou entidade aderente. 

3.10.2. Caberá a DETENTORA, observadas as condições estabelecidas neste instrumento, optar pela 
aceitação do fornecimento dos produtos ao órgão ou entidade aderente até o limite de 100% (cem 
por cento) dos quantitativos registrados, desde que este fornecimento não venha a prejudicar as 
obrigações anteriormente assumidas com o órgão gerenciador. 

3.10.3. Fica estabelecido como limite às adesões por órgãos não participantes do registro de preços o 
quíntuplo do quantitativo de cada item registrado neste instrumento. 

 
 
CLÁUSULA QUARTA - DO VALOR, FORMA DE PAGAMENTO, DO REAJUSTE E DA REVISÃO 
 
4.1. O pagamento será realizado até 30 (trinta) dias, contados da entrega do objeto, importando os valores 

conforme a proposta apresentada, por item fornecido, de acordo com o quantitativo solicitado e 
efetivamente entregue. 

4.1.1. O pagamento será efetuado por meio de transferência bancária, na conta corrente nº _________, do 
Banco ________________, agência nº ___________. 

4.1.2. O pagamento somente poderá ser efetuado após comprovação do recolhimento das contribuições 
sociais (Fundo de Garantia do Tempo de Serviço e Previdência Social), correspondentes ao mês da 
última competência vencida, compatível com o efetivo declarado, na forma do § 4º, do art. 31, da Lei 
nº 9.032/95, e apresentação de Nota Fiscal/Fatura atestada por servidor designado, conforme 
disposto nos artigos 67 e 73 da Lei 8.666/93. 
 

4.2. A Nota Fiscal ou outro documento fiscal correlato deverá ser emitido para a PREFEITURA DE 
IBICARÉ, Rua Dom Pedro II, 133, centro, CNPJ/MF nº 82.939.448/0001-30, conforme o caso, e ter a 
mesma Razão Social e CNPJ dos documentos apresentados por ocasião da habilitação, contendo 
ainda número do empenho e do processo licitatório.  

4.2.1. No caso de adesão à futura Ata de Registro de Preços, o órgão participante informará os dados 
necessários à emissão da Nota Fiscal ou de outro documento fiscal correlato. 

4.2.2. A apresentação do documento fiscal que contrarie essas exigências inviabilizará o pagamento, 
isentando o órgão requisitante do ressarcimento de qualquer prejuízo para a DETENTORA. 
 

4.3. Os preços não serão reajustados.   

 
4.4. O órgão gerenciador fará, periodicamente, levantamento dos preços praticados no mercado visando 

aferir se os preços registrados apresentam-se vantajosos. 
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4.5. Os preços poderão serão revisados quando houver alteração dos valores, devidamente comprovada, 

nos termos da alínea “d”, inciso II, do art. 65 da Lei nº 8.666/93 e alterações, mediante requerimento 
devidamente instruído, formalizado pela DETENTORA. 

4.5.1. Mesmo comprovada a ocorrência prevista na alínea “d”, inciso II, do art. 65 da Lei nº 8.666/93, o 
órgão gerenciador, se julgar conveniente, poderá optar por cancelar a presente Ata e promover outro 
processo licitatório. 

 
4.6. Os preços registrados poderão ser revistos em decorrência de eventual redução dos preços  praticados 

no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens registrados, cabendo ao órgão gerenciador 
promover as  negociações junto aos fornecedores, observadas as disposições contidas na alínea “d” do 
inciso II do caput do art. 65 da Lei nº 8.666/93. 
 

4.7. Quando o preço registrado tornar-se superior ao preço praticado no mercado por motivo superveniente, 
o órgão gerenciador convocará os fornecedores para negociarem a redução dos preços aos valores 
praticados pelo mercado. 

4.7.1. Os fornecedores que não aceitarem reduzir seus preços aos valores praticados pelo mercado serão 
liberados do compromisso assumido, sem aplicação de penalidade. 

4.7.2. A ordem de classificação dos fornecedores que aceitarem reduzir seus preços aos valores de 
mercado observará a classificação original. 

 
4.8. Quando o preço de mercado tornar-se superior aos preços registrados e o fornecedor não puder 

cumprir o compromisso, o órgão gerenciador poderá liberá-lo do compromisso assumido, caso a 
comunicação ocorra antes do pedido de fornecimento, e sem aplicação da penalidade se confirmada a 
veracidade dos motivos e comprovantes apresentados; e convocar os demais fornecedores para 
assegurar igual oportunidade de negociação. 

4.8.1. Não havendo êxito nas negociações, o órgão gerenciador procederá à revogação da ata de registro 
de preços, adotando as medidas cabíveis para obtenção da contratação mais vantajosa. 

 
 

CLÁUSULA QUINTA – DOS RECURSOS ORÇAMENTÁRIOS 

 
5.1. O órgão gerenciador e os órgãos participantes consignarão, inclusive no próximo exercício, em seus 

orçamentos, os recursos necessários ao atendimento das eventuais aquisições. 
 
 
CLÁUSULA SEXTA - DAS RESPONSABILIDADES 
 
6.1. Responsabilidades da DETENTORA: 

 
6.1.1. Executar o objeto de acordo com o disposto na cláusula terceira (Da Forma de Execução) da 

presente Ata. 
6.1.2. Manter, durante a execução do objeto, todas as condições de habilitação previstas no Edital e em 

compatibilidade com as obrigações assumidas. 
6.1.3. Responsabilizar-se por eventuais danos causados à Administração ou a terceiros, decorrentes de sua 

culpa ou dolo na execução do objeto. 
6.1.4. Responsabilizar-se pelos custos inerentes a encargos tributários, sociais, fiscais, trabalhistas, 

previdenciários, securitários e de gerenciamento, resultantes da execução do objeto. 
6.1.5. Exigir do órgão requisitante a Solicitação e a respectiva Nota de Empenho de Despesa para a efetiva 

liberação dos produtos solicitados. 
 

6.2. Responsabilidades do órgão gerenciador / órgãos participantes: 

 
6.2.1. Tomar todas as providências necessárias à execução e à fiscalização do objeto. 
6.2.2. Efetuar o pagamento à DETENTORA, de acordo com a cláusula quarta do presente instrumento. 
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6.2.3. Providenciar a publicação resumida da presente Ata até o quinto dia útil do mês seguinte ao de sua 
assinatura. 

6.2.4. Emitir a Solicitação e a respectiva Nota de Empenho de Despesa para que a DETENTORA proceda 
ao fornecimento dos produtos. 

6.2.5. Convocar a DETENTORA via fax, e-mail ou telefone, para a retirada da Solicitação e da respectiva 
Nota de Empenho. 

6.2.6. Comunicar à DETENTORA qualquer falha apresentada nos produtos fornecidos, exigindo-lhe a 
imediata correção. 

6.2.7. Conduzir eventuais procedimentos administrativos de renegociação de preços registrados, para fins 
de adequação às novas condições de mercado. 

 

 
CLÁUSULA SÉTIMA – DAS SANÇÕES 
 
7.1. Nos termos do artigo 7° da Lei 10.520/2002, se a DETENDORA, convocada no prazo estipulado, não 

celebrar o contrato, deixar de entregar ou apresentar documentação falsa exigida para o certame, 
ensejar o retardamento da execução de seu objeto, não mantiver a proposta, falhar ou fraudar na 
execução do Contrato, comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude fiscal, ficará impedida de 
licitar e contratar com a União, Estados, Distrito Federal ou Municípios, e será descredenciada nos 
sistemas de cadastramento de fornecedores, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuízo das 
multas previstas no Edital e das demais cominações legais. 
 

7.2. O atraso injustificado no fornecimento do objeto sujeitará a DETENTORA à multa de mora, no valor de 
R$ 50,00 (cinqüenta reais), por dia de atraso por item, até o limite de 20% (vinte por cento) do valor 
registrado.  

 
7.2.1. A multa aludida acima não impede que o Município aplique as outras sanções previstas em Lei. 

 
7.3. Na aplicação das penalidades serão admitidos os recursos previstos em lei, garantido o contraditório e 

a ampla defesa. 
 
 
CLÁUSULA OITAVA – DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PREÇOS 
 
8.1. O registro do fornecedor será cancelado quando o mesmo: 

 
a. Descumprir as condições da ata de registro de preços. 
b. Não retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo estabelecido pela 

Administração, sem justificativa aceitável. 
c. Não aceitar reduzir o seu preço registrado, na hipótese deste se tornar superior àqueles praticados 

no mercado.  
d. Sofrer sanção prevista nos inciso III ou IV do caput do art. 87 da Lei nº 8.666/93, ou no art. 7º da Lei 

nº 10.520/2002. 
 

8.1.1. O cancelamento de registros nas hipóteses previstas nas alíneas “a”, “b” e “d” será formalizado por 
despacho do órgão gerenciador, assegurado o contraditório e a ampla defesa. 
 

8.2. O cancelamento do registro de preços poderá ocorrer por fato superveniente, decorrente de caso 
fortuito ou força maior, que prejudique o cumprimento da ata, devidamente comprovados e justificados, 
por razão de interesse público ou a pedido do fornecedor. 

 

 
CLÁUSULA NONA - CONDIÇÕES GERAIS 
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9.1. Para fins deste registro de preços aplicar-se-á o disposto na Lei nº 8.666/93 e alterações, e ainda os 
preceitos gerais do direito público, os princípios da teoria geral dos contratos e as disposições de 
direito privado. 

 
9.2. A declaração de nulidade deste instrumento opera retroativamente impedindo os efeitos jurídicos que 

ele, ordinariamente, deveria produzir, além de desconstituir os já produzidos. 
 
9.3. Os casos omissos serão resolvidos à luz da Lei nº 8.666/93 e suas alterações, recorrendo-se à 

analogia, aos costumes e aos princípios gerais do direito.  
 
 
CLÁUSULA DÉCIMA - DO FORO 
  
10.1. Fica eleito o foro da cidade de Joaçaba (SC) para dirimir questões oriundas deste instrumento, 

renunciando as partes, a qualquer outro que lhes possa ser mais favorável. 
 
 
E, por estarem acordes, firmam o presente instrumento, juntamente com as testemunhas, em 03 (três) vias 
de igual teor, para todos os efeitos de direito. 
 
 
Ibicaré,  ..... de ......................... de 2022. 

 
 

MUNICÍPIO DE IBICARÉ 
  
 

DETENTORA 
 
 

Testemunhas: 
 
1.  _____________________ 
 
 
2. ______________________ 
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